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example install

Bei spielinsta
voorbeeld inst
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E750000
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E750000084
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—— E7500006210 3

—— E750006-1+04
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| TALI A

AVVERTENZE PER LA SI CUREZZA

7L apparecchio  destinato ad es
uso domestico e non per uso prof
sQuesto apparecchio pu, essere
superiore agl:@ 8 anni e da per
sensoriald] o mental. O senza e
supervisionat. e | st@puparieccthi oo
sicuro e comprender e [ pericol
ri spettare |l e istruzioni di sic
manual e d'uso.
sAttenzione: L a mancat a i nstall e
fissaggio in conformit?5 a quesHt
el ettrici
Mmpparecchio non deve essere usa
con ridotte capacit? fisiche, S
esperienza e conoscenza, a meno
i struiti
7/l bambini non devono giocare con
7€ i mportante effettuare una pul
ogni utilizzo, poich® | a mancan:
incendi o.
1Se richiesti, utilizzare di spo
di sposte dal cositsauttore o adatt
sUtilizzare | '"apparecchi o con mo

sl pparecchio deve essere sempr

funzi onamento anche quando | a fu
tsAssicurar si che tu@pparieccbmpon
danneggi ati . Il n caso codnsaniba
contattare un centro di assisten
sNon si @irlelaate al i | piano e il wvet
di sosti qummnemcdmlm si deve evit
1Se l a superficie i ncrinata, .
ri schio di scosse el ettriche.
gualificato



sNon aprire mai | i nvolucro est el

protezioni previste; Il "' uso di

i ncidenti

sL'"install atore specializzato de:
carpenteria e montaggio tenendo
sDurante | "installazione non col |

sPri ma di gual si asi operazione
di sconneegpgemrmrecdhi o dalla rete di

AVVERTENZE PER I L PI ANO AD I NDUZI
sEf fetti sSui pacemaker, sugl i a
metallici, [ pi ani cottura a
el ettromagnetico ad alta frequen
zone di cottura possono influire
apparecchi acustici o sugl:i i mp
funzione i n @rreassdimiftunaieddament
Una funzione ridotta del pacemak:e
TsATTENZ| ONEaniso |l e superfici p o
calde, Non toccare gli el ement.i
sPericol o d:i Nonnc ema@mn ®er vare o0gge
cottura.

sATTENZIL ONIEe part.i accessibili [
utilizzate con apparecchi di cot
sNon | asciare | "olio e il grasso
bruciare rapidament e.

7l n caso di Il ncendi o non tentare
Spegnéarpgpatecchio e coprire | a
antincendi o.

sNon riscaldare mai una | attina
potrebbe esplodere.

1Se i cavi sono danneggi ati, p O S
personal e qualificato o un servi
sEvitare di utili zzare I boost
surriscaldamento pu, essere per.i
sFare attenzione di non toccare |
1GI i oggett.i metal lici non devon
del piano in quanto potrebbero s

oM



sDopo | "uso, spegnere 1| fornel | c
e non fare affidamento sul senso
sEvitare | a fuoriuscita di i qui ¢
ridurre | a potenza.

sNon wutilizzare mai fogli di al |
fonderebbe e danneggerebbe i
irreversibile.

1l contenitori devono essere pos
cottura, non inserire oggetti tr
sNon wutilizzare i/l vetro in cera
pu, essere danneggi ato.

sNon wutilizzare dispositivi a vap
in tensione dell ' apparecchio e ¢
al | piano di cottura non deve es
perch® il wvapore rilasciato da q
funzi onamento del circuito el ett
sl nstall azione sopra un forno pi
apparecchi non possono | avorare
sQuando il prodotto  installata
apparecchio che emette temperatu
tra i due prodotti un pannel |l o
di 20 mm.

sQuand@pp,arecchio  accesa per I
generare odori o fumi. L' odore
Gl i odor i el f umi non sono caus
da un danno all ' apparecchio e no
7l piatto vuoto pu, causare dant
alcuna responsabilit?’

sUtilizzare solo un recipiente ad
sQuando  posizionato un casset|
necessari o assicurare wuna dista
cassetto e | a parte inferiore d
mm tra il cassetto e | a parte su

AVVERTENZE PER I L COLLEGAMENTO DI
71 coll egamenti elettrici devono

da

u

n elettricista qualificato
OH



deve essere eseguito solo da un

assume | a responsabilit? del | a
prodotto alla rete di alimentazi
all'"alimentazione el ettrica: V €
frequenza e potenza el ettrica
de@pparecchio siano compatibild:@
presa.

al | cavo di ali mentazione deve ¢
magnetotermico omnipolare con
al meno 3 mm.

7l

di spositiwvi di scoll egament
ned mpi anto elettrico fiss®@mphanb
17Se il cavo di alimentazione  de
costruttore, dal servizio di ass
sQuando il prodotto  installato
essere in contatto con superfici

AVVERTENZE PER I L FUNZI ONAMENTO

7Se |l a cappa viene utilizzata con
bruciano gas o al tri combusti bil
aereazione (tale avvertenza non
versione filtrante).

1sRi spettare tutte | e nor mati ve
del I " ari a.

17Se il prodotto viene wutilizzato
dell a buona condizione del cond
ri masto fermato per lungo tempo
sEOvi et at o cuocere cibi al fl amb
sQuando il piano cottwura  in fu
I ncustodita: l "ol i o contenuto |
i nfiammar si . Quahdo, sil uti bthetia
el evat o.

7€ i mportante eseguire una <corre
antigrasso.

sPer evitare il pericolo di incen
|l a cappa e |l e altre superfici
sATTENZIL ONEHuando i | piano di cot

00
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|l azione del |l stanze.
evacuata non deve esser ¢
azione ad aria cal da.
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Sssimit?” del | "uni t” estraibil
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posi zionare pentole da <cuci
tti nel raggi o di azione del
NZI ONE: Questo apparecchio
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Caro Cliente

Vi ringraziamo per | a vostra fiduci al!

Congr at ul d@zciqounistperdil guesta nuova Cappa.

Per un i mpiego sicuro del prodotto e per conc
fLeggere attentamente il pr es éarstoe plrii braestttad | dii:
e della prima messa in funzione.

fAttenzione soprattutto alle avvertenze per |
fTE6consent it o Guwtpialriezczcahrieo Isol o come descritto
pefuslo.

fConservare il manual e di istruzione.

1Se c@agipalrecchio a terzi, consegnare anche il

I NFORMAZI ONI GENERALI

In caso di scambi o di i nf o@prmmari emd hicaotnu rial f G
numero di serie ed ai dati identificativi rifg
Suggeri menti per un correftmmatuttao | a mkzioe ratl alfd :n
cuocer e, accendere |l a cappa a velocits mi ni
dopo il termine della cottura. Aumentare | a
f umo, utilizzando | a funzione booster sol o i
antigrasso, pulirlo in cas@ffdicieeaczassei tmi.nihA
utilizzare il diametro massimo del sistéema di
Il simbol o sul prodotto o sulla documen
guesto prodotto non deve essere trattato
conferito presso un apposito centro di r
elettriche ed elettroniche. Lo smalti ment
B  terie pmigmé nemdnto ambientale. Per inf
recupero e riciclaggio diddaearsed oufpfriodioat d oc
raccolta dei rifiuti domestici o il negozio c
Parti di ricambio
|l mpi egare esclusivamente parti di ricambi o or
Non attendere che i comp@sentpr i sniaandoi | porgoocr:¢
sostituzione. Eseguire i control li periodic

OMMANUTENZdI .ONE

Garanzi a

L'"Utente, per poter usufruire del | a gar an:z
scrupol osamente | e prescrizioni indicate nel
operare sempre nei i miti d'i mpiego dell a carg
effettuare sempre una costante e diligente me
aut ori fuseor ededllla cappa persone di provata cap
L'"inosservanza del | e prescri zioni c odnmmeendiit &
decadenza dell a garanzi a.

I NSTALLAZI ONE

Prima di iniziare | '"installazione, seguire t.1
nelle varie sezioni del manuale di istruzioni

op



I NSTALLAZI ONE DEI Pl ANI A | NDUZI ONE ASPI RANTI

L'"apparecchio =~ destinato ad essere installa
dotazione su tutto il peri metro del piano co
nella sezione (fig. 3).

Bl occare | '"apparecchio con | e apposite staffe
L'"apparecchio non deve essere installato so
fornel l i, forni, lavatrici, asciugatrici o f ¢
Le superfici di contatto del piano di l avor c
realizzate in un materiale resistente al cal c
Le aperture del piano di |l avoro devono esse
necessario, dotate di un i solante termico.

Se il |l ato inferiore dell'apparecchio deve ¢
installato un pannell o di separazione (ci de
inferiore dell'"apparecchio e il pannel |l o).

Si deve prevedere un'aerazione adeguat a, al
creando un' apertura nel mobil e.

CONNESSI ONI ELETTRI CHE

L'"installazione dell "unit”™ e il coll egamento
esclusivamente da tecnici di assistenza qual.i
La sicurezza elettrica del di spositivo ~ gal
regol are per il piano di cottura. Per gual
controllato da un elettricista qualificato.

prolunghe o prese multiple, poich® non gar a
surriscal damento) .

Prima di coll egare il piano di cottura, con:
frequenza) indicate sulla targhetta di i den:
elettrica.

Queste specifiche devono assolutamente corr
essere danneggiarsi . Contattare un elettrici s
Seguire e osservare tutte |l e informazioni sul
Osservare tutte |l e | eggi e i regol amenti naz
del |l ocale societ”™ di servizi

L a connessione elettrica deve essere esegu
responsabili dell a corretta installazione e
I coll egamento elettrico deve essere dotato
che assicuri che tutti i poli siano scoll egat
Prima della connessione:

Spegnere | 'alimentazione principale [ interr
piano cottura e | 'estrattore.

Proteggere | 'alimentazione principale [/ intei
autorizzazione.

COLLEGAMENTO DEI MODULI( fADBL.498BUZI ONE

Non ~— consentito collegare-iid (pgympidmd tDc hulkaani .t
Nel caso@lient towidolmesti co non sia dod@b¥d2Rddd ac
5x2, ®mmezi one mini ma dé)iATcToEnNIZultN\ENlilel? f Bt mmar ¢
sui cavi . Se necessario collegare due cavi C (
I n ogni caso il personale certificato e quali.i

paese in cui viene installato | apparecchio.

ocC



COLLEGAMENTO DEL MODULO DI ASPI RAZI ONE

[ motore della cappa pu, assorbire circa 22(
I'n ogni caso il personale certificato e qual.
paese in cui viene installato | "'"apparecchio.

COLLEGAMENTO CABLAGGI O ESTRATTORE
Fissare saldamente i cavi di tol medameheonbnt
possibile tirarli accidental mente durante | a

DESCRI Z1 ONE GENERALE E CONFI GURAZI ON|

11 prodotto =~ disponibile nelle (cfoind. glu) azi or

Funzionamento del piano Induzione

Al di sotto del vetro ceramico sono present

cottura sar’” attivat a, |l a bobina crea un <ca

pentola. La zona di cottura funziona solo cor
Tipo di pentola adeguat a
1 tempo di ri scaldamento della pentola =~ s
materiale della pentola utilizzata.
Pentole aventi guestoluso mpeltoi bopodoandati i

devono essere di materiale metallico, dis
superficie piana adeguata a coprire suf
utilizzata.

Non inserire adattatori o al tri oggetti tra |

del pi ano.

Utilizzare solo pentole con un fondo | iscio.

Una verifica rapida per valutare se | a pento

fondo dell a pentola, questa deve essere attrze

11 fondo della pentola non deve avere scanal

la superficie del vetro.

Di mensi oni (suggerite) minime e massime del | ¢
Zona di ¢t amebr o mMbDbnametr o massi mo
Anteriorle SIX10mm 200 mm
Posteriore BX0Omm 200 mm
Anteriorle DX10mm 200mm
Posteriore DXOmm 200 mm

Bpossibile wutilizzare pentole con diametro |

uni forme sulla superficie della pentol a.

Per non creare rigature sul vetro del pi ano,

padelle; sollevare sempre quest: oggetti

Non posizionare una pentola vuota e | asciare

oT



Rilevamento delle pentol e
Se non sono posizionate pentole sulle zone di
: L .
di splay del pi ano il segnal e
. S . LI

L'"uso di un recipiente non idoneo verr” ™ mo.st |
La zona di cottura si spegner” automati camert
alcun recipiente per |l a cottura.
Funzione residuo calore
Se allo spegnimento di una o pi¥% zone di cot
superiore a 50Acirca, sul display/‘/ddlsdsrme,zroinree
attiva fino a che | a superficie della relati.\
Attenzione rischio ustionel !
Non toccare |l a zona di cotturH.che visuali zze
Overflow Safety Device
Nel caso in cui fuoriescano dei i qui di 0 Si
guestioni di sicurezza si spegne in a@QRFPmMati
Per riattivare il piano cottura pulire o ri mt
Gestione di potenza
I'l limite massimo della Potenza del piano cot
Se | a potenza massima di 3700 W viene super a
software abbassa automaticamente | a potenza
arrivare alla potenza massima consentita.
I di splay della zona con | a potenza |imitat
guesto intervallo di tempo e possibile modifi
I NTERRUTTORE AUTOMATI CO RI Livell] Tempo Mas]si |
Se il l'ivell o di potenza Potenz (minutipat
un t empo prestabilito, I a corrisjpondesnt e Z
cottura S i spegner” automatigamente gd0po t
tempo prestabilito.
1 tempo massimo in cui una %onal di 3%%¢tlur
restare accesa di pende dal 41 i vell 0304@ii CO
selezionato. 5 240
La seguente tabella indical i Ve T g pot e
totald di funzi onamento d epe e H—a—+—i e z
cottura si spegneranno autlomaticament 0 se |ne
variazione =~ avvenuta duranpte st ale pergicodo

9 90

P 5
Attenzione:
Per evitare danni alle parti el ettroniche, i
contro il surriscal damento. I'n situazioni di
el evapparécchio provvede automaticamente a s
cottura e viene visualizzato un errore ER21 ¢

oy



PANNELLO COMANDI

6 7 6
10 11 12 13 ) + + + ® ® ®
= ow e B HH H OB 8

8 _— —_— _—

® ®

— 3 —
0123456789P @O A H H

4 1 5

2 2
1. Tasto ON/ OFF 8.Tast i odeomedr
2. Tasto di Selezione/ Dis.flaayozdna Seberzuoae/ Di
3.Tasto di Selezione/ DilsQflaayoasdpinzaonpnen®ausa
4.Slider selezione potlelfiasat oi Hdwzii@mie Ghi ave
velocit”™ aspirazione 12Tasto funzione sciogl
5. Tasto aspirazione avutlodfasitoa di Sel ezionel/ D
6. Tasto Timer zona di cofiutai
7.Di splay countdown aspirazione
FUNZI ONAMENTO
Accensione
Premere (DIONV&)@II@G 2 secondi, sul pannell o co

di ventano visibilidi per circa 20 secondi
Se non viene effettuata nessuna operazione er

UTI LI ZZO PI ARNVWO COTTU

-BOpossibile azopaddri escedtebzuiroanand o UIH)(Z)d,eiqManot
punto decimale diventa fisso |l a zona cottura
Il mpostare il l'ivell o desider aSbl D®Rorrendo il

-
11 l'ivell o7) mwiosnetwi wasl.i zz&a®)o. sul display a

Si pu, anche premere direttamerbtLd DEEcRnzya af ari a
il dito, in questo caso si attiva direttament
-Per spegmena dhadotstomnroa di ver si modi :

16sel ezionare il di splay desi derSltioDiEERn®c adr ar
o .

2-selezionare il display desiderafShl BIEGRdG.e mer e

o



-Quando si omaacab@L2Z8Z4 in poOFiEzileanet emper a
superficie del vetro =~ superiore a 50Acirc

Vi suaﬂez/‘lanltliernati

-Se si @omna 'alsé'phrpoSOan@J,neviene vis/_éfailsza.ata

Key Lock
La f urKzeiyo nlpoecrkmet t e @diiti évizzar aell piano da par
che necessitano supervisione, =~ possibile bl

Peattivare |l a fuaccemee Keyi ILomikano(Ds@N/eQFiFonan

I
Premere per 3 secob.7d.i uno dei 5 display
| numerSiLIdeEbBRmMbnci ano ad accender si in ClaO®S ¢

A funzione attivla.i di splay indicano
Pedi sattivare | a facrmzindre eKey Ipcbcalno@s(bN/eCZHFona

Premere per 3 secoé\.d.i uno dei 5 display
I numerSiLIdDeERMbNnci ano ad accender si in d%WDOSS ¢
te

Le operazioni descrit devono essere compl et
Chiave

La f unCzhiioapveer met t e di bl occare | ed@ftfuddizami pceke
modi fiche accidentaldi |l asciando attive | e fur
Peattivare | a fpmememestthpeaetiosecondoBdi Vesi
pi Y% intenso di l umi nosi t”

Pedi sattivare | apfemeiemce@chaatve
La funzione chiave pu, essere attivata anche

Booster

A seconda del model |l o che si possi ede, Bad s,tpa
. (]

|l a quale applica una potenza psuppmuine mmeemtpaor ema

. . B .

minuti, dopo di =che tornea al Ilivello

Peattivare | a f unnepioosntearBoodsat eprot enza dddelll ad i zsg

]
visuali/"z.za una
Pedi sattivare | a dalngzionnsaurBabdEsdlepot @lamad &.r a

Bridge

LdunzBonedge permetteudi ngdleimdgwitda(uZrlatZ2 o Z3
e comandarla ed util i@@nriazcohnaa.come se fossero
Peattivare |l a fpmemenet 8mpadgene amesmptl @y &Zdletldl2e

oX3+84 i di spl a!:/e\l7.sual izzano

iy
Trami$lel DEfRpost are | a potenza desider.alte[a,7.(es.
Pedi sattivare | apftemereneoBtiednge® dased men tdee | |
Z1+BRZ3+484

nn



. . . . LI, .
Not&8e non viene rilevata ialddwmpd ag/en/tegluaalsalzla

Heat up (Riscaldamento veloce)

La f unHzeiactneep mette di avere I[LCivelTempo Magktmu
massi mo della potenza per wun | Poten (secondji)d
di che | a potenza scende al llivéelllo sedl8ezi pnce
Peattivare |l a funztconeuhaatpelonpol a sui4ga
zona, attivare il '[asto/Sdi.iIi)[ERa)f3 corri2§@0nder
premere e mantenere premuto er, 3 se%(igdi [
c_ottura desilde8 @esa. t5ha, vengoncsvi“uai(;éazzatl
f:?e/:zalternati 6 120
Aument ando il l'ivello potenza 4 a rurl%'honu
mentr e di minuendo il livell e potenza | @
disattiva. 8 216

Pedi sattivare |l a Siungioneéi Hiemui nfe [nopj §iey PP i
della potenza o tenere premut‘o R thnaost di dp psnp
cottura su cui ~ attiva la funzione.

Manteni mento temperatura (Warming Function)
La furMaindreeni ment o tpeempreertateurda mantenere cal d
Peattivare |l a funzione Manteon memd op dretmplea as u

tasto/ displ ay corrispn\.\:,desué, dpsemaye del | & ag
visualld zzato

Pedi sattivare |l a funzione Maretmemienﬁ.édn}.lm.alsemper

L a funMaomneni mento t e mpteermgptouriaz zabi | e tramit
premendo@,lprbasetdendo poi come descritto nell .
Pausa

La funRdwseette in sospensione | e zone di c
i mpostazioni di cottura pre@edanmtazmemtee ciomp d s
11 piano di cottura PRPaysdembasemmepéono $0ambn
tempo il piano si spegne automati camente.
Peattivare | a fpmememe Pamnusai “e,cosmdotu’tltitaist
visuallil.zzato

Pedi sattivare Iapfrmamnzairmanepel?aulsas“e,coinldotasltota
| ampeggi ar e, premere entro 10 sJé,oana oo zida
di sattivata e il piano prosegue con | e i mpost
Recall

La f unRecoglelr mette di riattivare il piano co
venga premut o ped®NEk OB Ipiead iilmptraosvtvd sa i nterru

una o pi% zone sono attive.
nm



Quando il piano cottura si spegne @Delt'o&iﬁlar

tas”loampeggia per 6 secondi

Sel ezionare entro Isl.secondi circa il tasto

Tl MER

La funZziimarensent e |l o spegni mento automatico
i mpostato.

Pu, essere impostato su ciascuna zona di <cot
mi nuti

1 formato del Ti mer

/

-L_7.ore

-Igl_/minuti

Peattivare |l a fpnemene Péeltlest pona di cottu
accedere ai comandi del timeﬂ,ﬂgen@oe-m(e'#peua
i mpostare il tempo desiderato, attendere 5
confermare il tempo i mpostato. Nei 3 display
il conto alla rovescia viene emesso un seghn
segnal e acustico pu, essere interrotto premer
Se il timer ~— attivo su pi% zone contemporan
all o scadere del tempo.

I'l conto alla rovescia inferiore a 10 minuti
/

-L_7.minuti

-Ingsecondi

Pedi sattivare | aséluezioner di marzona di cottu
@regolare il t—emrbpecohmpoasaalL/.éUUI. Ti mer a
Annull ando il Timer prima della sua concl usi
l'ivell o di potenza precedentemente i mpostato.

Count down
La f unCoivomtedpwn esserepeéempast amassi mo di elnon

prevede | o spegnimento delle zone di cottur a.
Peattivare ICo ufnundpimvemer e umma@aisnudal i zzati su.
timer” =T, viene vﬂllgl,izpae-md'rpcer i mpostare il
desiderato, attendere 5 secondi senza premer e
i mpostato.

Se si desidera modi fipearae iiolnet edmpa rriitpeat.er e |
Nei 3 display viene visualizzato il tempo rir
emesso un segnale acustico che pu, essere int
I formato del Count down

-aore
-BUmi nuti



0

conto

mi nuti

a

I I a

-Uasecondi

Pedi sattivar eCd wan tf dpneeinorenree un tasto/ display,

11171
—o+tper impostareL.i7.lL_7L30untdown a

rovescia inferior

e

a 10 minuti

tot a

cont

cot |
sec

Limitazione di potenza

La funkziinvinteazi one pcekirmgot enz@as ddrniditmeret ol

base alle eff edtmpiventca palcattt'r ided ldomesti co.
L6 nstall ator e specializzato deve effettuare
connessione alla rete elettrica o alla ri
Prima di eseguire |l a prodéoedwera pacargyiadloi.abi |
Pegsettare | 4i muhazooneecdl |l pgaenazal piano

tut ti i di splay si il'luminano per al cuni

S i C
tutt
arte

filampeggiante.
[ settaggio deve avvenire da@@Nh@FEpento S ¢
-Premere e mant bherei pdiesnpultaoy dell e zone
-
= _
-Continuando a f dnperreemeprreemunta alla volta
cottura procedendo in senso antiorario p
viene emesso un segnale acustico.
A—

3A .'__l LI)ZA

,£ ~ I~ p

4 A _ 1A

L a

di spl ay

tabel

a

posteub[t;égzaa;teiear D,

posteriore si oBsdulrloo eSlplreERe rsge lielz i dinsep llpawl:‘amizsa
-Selezionare
premesudlol o

il di splay anterio
SLI DER sel ezione potenzad,i
seguente specifica |e
mavel kw Not e

0 7,4 settaggio

1 6

2 3,5

3 2,8

selezionar e

re sinis

potenze

default

tro

iplo t neunnzear

che



Per salvare il settaggi@OiNm@tﬁﬁtraQospzrc&)meirie iv I

segnal e acustico, tuttfiilardpesg)giaq, s¢ i@, spwemwt
settaggi o.

Possibili Rumor i udi bili durante il funzionar
Nel | e pentol e possono verificarsi al cuni ru
induzi one, a seconda del materi al e e del | a
materi al] di diverse tipologie o qualitativa
guando si utilizza un |livello di potenza el e\
di potenza.

Per aumentare |l a durata del sistema el ettron
raffreddament o.

La ventol a di raffreddamento si accende aut ol
intensament e, di conseguenza si pu, udire u
funzione. La ventola di raffreddamento pu,
di spositivo =~ stato spento.

UTI LI ZZO MODRAZD NS |
Eoconsigliato |l eggere tutte |l e sezioni del caf

SI CUREZZA GENERALE MODULI DI ASPI RAZI ONE

Nel caso in cui dovessero traci mar e Il i qui c
l@spirazione e pulire il contenitore.

TPer moti vi di sicurezza e al fine di evita
permettere a nessuno di giocare con il vet
aspirazione se previsto.

fRi muovere tutti gli oggetti circostanti -
e durante il funzionament o@dmi rmzdoneéa enam
movi ment i del vetro se la versione ne ~ prey
1¢ assolutamente vietato inserire oggettd.i 0 &
¢ assolutamente vietato inserire |l e dita o
di aspirazione.

fLa pressione esercitata per togliere 1l a gr
movi ment i o deformazioni di alcune parti |
funzionamento del prodotto.

SUGGERI MENTI PER UN' ASPI RAZI ONE EFFI CI ENTE

Accendere |l a cappa al minimo |ivell o di pot er
e per migliorare | e pareisga.azi oni di filtraggi
Usare un coperchio sopra | e pentole special
un'efficace aspirazione del vapore e riduce ¢
Per generare bassi i velli di vapori, ut il i z

richiesto.

MODULO ASPI RAZI ONE CON GRI GLI A
Per il sistema di aspirazione dotato di grig

nn



O senza griglia.

ATTENZI| QNIEaInldlo s ri muove la griglia di aspir

a terra o sopra il piano in vetroceramica, |
permanent e.

[ produttore non si assume alcuna responsabi
Attenzione r i sNohni oapupsotgigoinaer!el Imai | a griglia s

FUNZI ONAMENTO MODULO ASPI RAZI ONE CON MOVI MEN-
(! modul o di aspirazione si pu, attivare inc
cottur a, ed = dotato di 9 livelli di aspirazi
1A, 2A, 3A, 4A, 5A, 6A, 7A, 8A intensiva, 9A

Solo |Ie velocit”™ intensive hanno u@aasapdurmatian
in automatico in 7A velocit" . Durante questa
selezionat a.

-BBpossialticleemder e il modulsoeldaizias@mdﬂ(z)i,bnqalljesrpc
punto decimale diventa fisso il modul o di asj
Per impostare il I|livello di aspirazione desi
ldscorrere con i ISLdiIiDdoR suhocadaadoi vare al I i

20sel ezionare diret SamdRei Isulli vceolmMaonddoesi der at
a
I'l livell o7i mpiosnetwi wasl.i/l3xato sul display

-Pegpegn@as@il aczii osnkeno di ver si mod i
16sel ezionare il display (3) Skl BfEiBror earde d@rorni vie
2-selezionare il display (3) eSLprDeEdér e dirett

Funzi onamento automatico
ConFuhzionament ol autcarmpgptai cadatta gradual ment e

aspirazione al livello di cottura massi mo i mj
o . . . _ e
Se@dpirazione di adigtiva ealel ai sealad cliztzlaati(cteesr.unla tc
Al termine della cottur a, guando vengono spel
intensit”™ di aspirazione gradual mente ri mane:!
C]

di vapore ed odore, sulll.display viene visual.i
Peattivare il FunziopammeteA.UtDmatbco

Pedi sattivare il FunzipcrreerrmefretA.lautacsma)tico

Clean Air
La fumnCdieamms iAiatti va nel caso in cui durante

e si prEme@tDNVIO,FFIe zone di cotfsmparaci sper
automatico alla prima velocit”™ per 5 minuti

np



(¢]

Sul di spl ay vilféne@llvaimpjeaggizazaEOi di spl ay de
countdown del tempo rimanente, dopo di che il
Segnal azione saturazione filtri

La cappa ~  provyvsiesgtnaa ldaiz i wmae sspaitau rekdzd @wmie f i |t
9 Dopo 30 ore di funzionamento delflial zmpeagi a
filtri grassi devono essere | avati

1 reset della spia filtri antigrasso dovr?w

A prodotto spetrats@o(bmle(mreﬁoeonille zone di cott

tenere premuto per 5 secondi Iafsiegnaulnazsiecg
acustico conferma il reset facendo ripartir

1 Dopo 120 ore di funzionamento delfliaficappa,
odore long |Iife o ceramici devono essere | a
Il reset della spia filtri odore dovr~™ =esse
A prodotto spetrats@o(pmle(mreﬁoeonille zone di cott

tenere premuto per 5 seconfdlifilsasas,egmralaegn
conferma il reset facendo ripartire il cont

NOT ANe l caso in cui il prodotto =~ istallato i

fiftrfiissa deve essere resettata senza effet:
presenti, si dovr” esclusivamente procedere :

Window function

l@pparecchio =~ predisposto per essere associ
dotazione.

[ KIT sensore Window va istallato sale KnTn
con |l a cappa, se la finestra presente nell a
chi umssapilrazi one viene bloccaka e sul di spl ay
Deve proc&deakl| aazlilone e all a modi fica del
specializzato.

Come rappresentato nella fig. 25 il tecnic
coll egamento ed isolare | e parti tagliate.

PULI Z1I A E MANUTENZI ONE

Una pulizia regolare assicura una lunga dur at
ATTENZI ONE! Prima di gual si asi operazione di
di cottura siano complet@amemeat £zieadnde, et otgd
staccéamderlruttor &bdemern aolnee.del |

La pulizia e |l a manutenzione ordinaria non de
Prima di pul ir e Fiuln zvieotnread,€ hui tpivlainzoz adrie cloa t ur a
del | "estrattore.



CURA E PULI ZI A DEL PI ANO A | NDUZI ONE

11 piano di cottura deve essere pulito dopo
Assicurarsi che il piano di cottura sia spen
sono fredde.

Utilizzare solo detergenti per piani di cott
Non usare i seguenti prodotti di pulizia, po
di cottura in vetroceramica: detergenti cont
|l avastoviglie e/o |l avastoviglie; ammor bi dent
detergenti per il vetro; prodotti per Il a ptL
detergente abrasivo, spugna o pennell o; s ol
gual si asi di spositivo a vapor e, poich® il
del |l " apparecchio e causare un cortocircuito
La modifica del colore e della lucentezza de
non comprometter”™ in alcun modo il corretto f
| probl emi descritti in questa sezione sono
modo il corretto funzionamento dell ' apparec:

garanzi a.

CURA E PULI ZI A DEL MODULO ASPI RANTE

I filtri antigrasso, devono essere pulite al
indicazione saturazione filtri |l o indica, -
sempre utilizzando sapone neutro e prodotti
11 |l avaggi o dei filtri grasso potrebied fpraxc:d
filtraggio grassi rimane | a stessa

Nel caso in cui dovessero traci mar e i qui c
l@spirazione, vuotare e pulire il contenitore
Terminata |l a pulizé@aperpei maedmebateorarefl | tr
La griglia di aspirazione estetica e tutte | ¢
panno umido e sapone neutro, A302nN) .usare prodot

VERSI ONE RI CI RCOLANTE

I'l filtro antiodore =~ opzionale e viene vendl
I filtri ceramici a carboni attivi si saturart
seconda del tipo di cottura e della frequenz:
I filtri antiodore ceramici possono essere ri
indicazione saturazione filtri |l o indica, in
La rigenerazione consente una durata massi ma



PERSONALI ZZAZI|IJWNENNVMENU

Il pannell o comandi pi, essédmeepdrcacn al iat 1 &t @
Prima di eseguire |l a proéedwrra paacargsiadloi.abi l
-Prem@,&ul pannell o comandi tutte |l e funzioni
-Premermantener@petem&tsecondi

-1 pannell o comandlililsiizis:pelga]elempéggiaa;rt@ per
che | a procedura si interrompe.

-Premere e mantlelmeried;i)rsqaﬂnlatyodelle zone sid.cot
-Continuando a “anreern‘eerperajrmmtoalla vol ta tutt
cottura procedendo in senso orario partendo

viene emesso un segnale acustico.

—
. I~ - p
2 A( ! .._l 3A
AN I~ ) ]
1A o = 4 A

I'l display podtsaraildrze asiari[i.(setrmmtriu/rﬂ@rém’:tter a
-Sel ezionare nuovmanetndrei oirle dsiisnpilsatyr o e pr eme.l

SLI DER selezione potenza per accedere alla pe¢
La tabella successiva fornisce una panor ami C:é
Codi g
per so Descri zione Val or e
zzazi
u?2 MenY% di gestione pé&+rSudnovodiusneet tdieviat |o
suono dei tasti. 1-Vol ume mini mo
3-Vol ume massi mo
us3 MenY: di gestione pe+Sudnovodiusreet tdieviat |o
segnal e acustico déatValiumea mi ni mo
countdown. 3-Vol ume massi mo
u4 MenY: di gedt il amé n@&+iLadnme nosit”™ massi|ma
del di spl ay 9-Lumi nosi t”™ mini ma
us MenY di ge@miionaeg i p@EANderMazi one disatijti
ti mer e countdown. 9-Ani mazione attiviat e
uv MenY di gestione pée+rSdgan adluer aatcau sdteilc o| p e
segnal e acustico déiSeagmeelre eacusti co|l pe
count down 2-Segnal e acustico| pe
-Selezionare il display anteriore sinistro.

-Selezionareudn onuSthelrDoER sel ezi one potenza pel
ny



-Ri petbepreer alzi one per ogni settaggio desiderat

-Confermare i nNuovi se@paegrgiZtseenceonnddoi .premuto
-Se si desidera uscire dal me n % deI“a persona
-Se non si effettua alcuna operazione il me n ¥

n o



Segnal azione Errori su display
Ecrordo Descri zi ong Possi bil Ri pristino efrc«
La zona di ENuorna spiu ,t reastste d| un, er_rofr.e,
C configura IIC”Mtteiii;szizmtomaN |gli[z8%{r§atgde'bnca(:tta
si a otom & menu servj @& p
La zona ttura sar”
configura caso in c ci sia
unecol ampeg Una volta :
che I a co Benosk tsaat'taAtt qé%er\? (gr. Pm{jbito
Ct effettua lBuuiclciezzat oeé i Itarn Vo inlél ulls a
di spl ay oéa §0 mennu serv dc g non I am ep a
cudénon d apparire Pegg
siete pr di consul tarme
Possi bio S5e
Unaobl ampeg Nenssi trattla di un errore,
ciascuna o] ild tciolt it zir aat d med i t.r.ov ne |
E che tutt onfi goenazi i %%nf' ur a'z%lone m
sono st nceldanwi.ce.
Sono stati elreanipie riatluirma |teil edti i .
E/ 2 temper at troppo tal.? tsﬁ%?e?n% S i dev
La pentol a |glefeelmarmelvi ene ajut
modul o un umammc alil ato dopo| 8
f zionamentmona di cotturja |
E/ 3 Pentol OH#S oprio chud ipgu, zzata nuovVvAamMmEe
rovinare disﬂoseSserocomelflca\
| GBT. |l a pentola dovr | e
1. Cancellare Ia c
. ano cotturna
Modul o dnhe moanul o i
E/ 4 : . o%qqgu9%2| one m
configurat e conflgurath%AvvIare i me n u
configurare il mo d
senza. di l'i mentazione
E/ 5 {\A;’:\gcsrzg od'ﬁfng%?zéubgffgﬁ Contattare il ser
SLJ| md'dMizd O ‘nduzione.
1. Guasto|nell a
Interferenza uil vel &z ieonme dal e n_t Z,0.n g
E/ 6 ali mentazione. principale do"h tata I Ser
2. Sovr a ensione.
E/ 8 Guasto vlg% VT tOI. c nﬁ%?&r?l ser
Ll Roni &t 35%
Il segnale del sensore
Sensor e éutbosodauu o;.
E/9 induttore.| il sensor ela%rb%'qr%\ﬁﬂ%rde Ser
di fett
Difetto d disp03|t|vo
Difetto rdénas dwao @u l evat o .dal :
El A indu sistema di utd:)onctoantttraorleloII Ser
del mo d 0
2 zone di ot tura n .
E/ C/| Probl ema nfstgatra zd o c rgcneilfﬁmfllg ICIOI’rnt
stesso el emgnto 1'%
E/ H Sensore l ore f-i sso 11 sistema si dev




Dat i Tecni ci
Di mensjli oni 870 x 520 x |60
Peso, incluso ajccess Ampiproxi. mRal|lkag
Cappa Aspirante
Massi ma Potenza asso220 tW
Livelli difj] aspbBraZien@ inten:t
Tensione di -aFriengeunetnazzai odnie2 24 & 50 Hz
Piano I nduzione
Massi ma Potenza assor{i2)a modud .o7 SKkWi stro |
Massi ma Potenza assor-Bd4jfa modBl.ov mxestro (Z
Tensione di -aFlriengeunetnazzai odn@ 2024@ 50/ 60 Hz
Zona CottuZ#IEsterna&210x191 mm
Potenza di assPLODBWOONDY boost er
Zona CottuZZ3llntern®210x191 mm
Potenza di asshe6ODOWEBODYW boost er
Livelli di settaggl-®-lpodsthara



ENGLI S

GENERAL SAFETY WARNI NGS

1sThe appliance 1 s meant for wuse
professional wuse.
1sThis appliance can be used by ch

and persons with reduced physi caea
| ack of experience and knowl edc
concerning the wuse of the appl.i
i nformed on the related risks.

handling l nstructions i n t he o]
foll owed. Children must not be
The | ock function key wild.l pr e
children.

sCaution: Failure to instal/l scr
these instructions may result in
1l t I S Il mportant to clean the p
cl eaning can generate fire hazar
1l f required, use safety guards
suitable for the wuse.

1The appliance shall be al ways s
when the timer function is switc
sUse the appliance very carefully
1Mak e sur e t hat t he appliance [
i nstallation if the unit i s dama
sDo not seal the area between t he
the glass must not be broken if
sDo not seal the area between t
silicone in order to allow to re
gl ass.

1sThe installer shall carry out al
works in accordance with existin
isNever open the outer <casing Sho

PH



protection; t he use of Il nappr
accidents.

sl f the surface is cracked, sSwit
hazard. Contact a qualified serv
sDi sconnect the unit from the mai
sDi sconnect the unit from the m
operations and cl eaning operatio

| NDUCTI ON HOB WARNI NGS

sEf fect s on pacemaker s, heari n
| nduction hobs -fgemareatcey e | leicg It o
the area of the cooking zones.

pacemaker s, hearing aids or me t
their function when in close pr
pacemaker is improrable.

TWARNI NBot surfaces during use.
el ement s.

sFire h@oeamat: store objects on th
1sCAUTI A:cessi bl e parts may beco
cooking appliances.

sDo not | eave oil and grease CcO0Ok
can burn quickly.

sln case of fire do not attempt

of f the appliance and cover f 1l an
iNever heat a tin or can o0oift fcooc
expl ode!

al f cabl es ar e damaged, onl Yalgal
Service can replace them.

sAvoid to use the booster for he;
be dangerous.

sPay attenti onheaot etdo uscuhr foavceers dur

sMet al objects must not be placed
hot .
sAfter use, switch the hob off wus

po



on the pan detector.

sAvoid | i quid spilling, therefore
suppl y.

isNever use aluminium foil for co
damage your appliance irreversib

sContainers must be placed direct
bet ween the pan and the hob.

sDo not use the ceramic hob gl as
damaged.

sDo not use any steam devices,® a
|l ive parts and cause a short <cir

1sThe hob must not be installed
steam released may | ead to faul't
of the hob.

sl nstall ation above an oven or a
possi ble, as the two appliances
isWhen the product It IS i nstal/l
appliance with high temperature
separation panel bet ween the pr.
20mm.

sWhen the unit iIs switched on for
appear. The odour will di minish

are not due to faulty connectio
they are not dangerous for heal't
sEmpty pot can damage the cer ami

be held responsible in this case
sUse suitable cookware only.

sWhen a dr awer I's set under the
ensured between the contents of
the unit. Leave a 230 mm space |

the cooktop.

WARNI NG FOR PROPER ELECTRI CAL COl
7sThe el ectrical connections mu s t

pn



by a certified electrician bef ol
be perfor med by a certified e
responsi ble for the proper el ect
Before connecting the appliance
7Check that the voltage and powe
are compatible with the electric
doubts, please consult a qualifi
sThpoweupployndl shtec onnetc® eodnni pmd gmet
ot hesmwi e&vc m@ontoapcetno h gnedsils 8mm.

ql f t he supply cord IS damaged.
manufacturer, Iits service agent
to avoid any hazard.

sWhen the product i's installed t

contact with surfaces with tempe

COOKER HOOD WARNI NGS

1l t I S absolutely forbidden to
FI amb®e) .

1sRespect all | ocal regul ations on
sDo not use the hood in recircul
ot her appliances, powered by en
used (ex. wood burning stoves, ¢
exhaust ducts connected external
environment I s assured.

sl f the hood is wused in the recirtr
condition of the exhaust chi mne
stopped for a |l ong ti me.

1sRemember also to pay attention
the discharge of air to evacuat ¢
vacuum devi ce.

1sNever fry |l eaving the pan wunatt
can overheat and ignite. I f oil
hi gher . I n order to avoid fire d

and the other surfaces frequent.l
pp



sl t 1 s 1T mportant to perform prope

filter of the hood.

slt is prohibited to connect the
and pipes for the ventilation of
1sThe evacuated air shall -amaot chec
duct .

1The air mu st not be di scharged
exhausting fumes from appliances
sArrange a proper ventilation, i

which are not powered by electr
room.

7sThe maxi mum negative pressure i1t
(4x3 0bar) .

sProvide t he room, wher e t he h o
ventilation air inlet in order t
the exhaust air from the hood.

1l t i's absolutely forbidden to p
human body or ani mal body I n ;
extractable unit (i f present in
sDo not place cooking pans, cooki
i n the rang& extthet &albbloed uni t.
1sCAUTI DNi s appliance is not inten



Dear Cust omer ,

thank you for choosing us!
Congratulations for having purchased your ne\

In order to use the appliance safely and to
TfRead this instructions manual carefully bef
on.

TSpeci al attention shall be paid to safety we
1TThe appliance shall only be used according t
TKeep this instruction manual for further ref
fln case the appliance is given to third pa
gi ven.

GENERAL I NFORMATI ON

When exchanging information with the applian
number and identification data specified in t
Recommendati ons for proper wuse of the applia
when you start cooking, switch the hood on
mi nutes after you finished cooking. I ncrease
vapours and fumes |, and use the booster func
grease filter only when necessary, in order
having the maxi mum di ameter specified in thi
reduce noise |l evels.

The symbol on the appliance or on its do

not be treated as household waste, but i

point for the recycling of electrical an
mmmm 2PP!iance will help reduce raw materials
For more detailed information about recyclin
of fice, your household waste disposal servi ce
Spare Parts

a
Use original spare parts only.

pl ace components before they are consumed
det ai | edMAIl NTEN®@&NCE i on .

Warranty

I'n order to enjoy &t hwarMaAaMUKFACTUYURER shall str
specified in this manual, in particular they
use the hood only for its intended purposes
perform continuous and scrupul ous maintenance
all ow the use of the hood only thowpersons wit
Not to comply with the instructions containe
manuf a&t waer anty.

pT



I NSTALLATI ON

Before starting the installation follow all ¢
sections of the instruction manual

| NSTALLATI ON OF | NDUCTI ON HOBS WI TH COOKER H(
The appliance is intended to be installed in
peri meter of the hob and insert it into the
Lock the appliance with the appropriate bractk
The appliance shall not be installed over <co
machines, dryers or microwave ovens.

The contact surfaces of the worktop and the
resistant materi al (up to approx. 100AC) .

Wor kt o-putstshall -skal mdi sitsumeg suitable means
with a ther mal insul ator .

I f the | ower side of the appliance shall be
be installed, (there must be at |l east 15mm o
and the panel).

Adequate aeration must be provided, in order
opening in the furniture.

POWER CONNECTI ON AND WI RI NG CONNECTI ON

The unit installation and electrical connec
gualified service technicians only. The devi
ground connection is provided for the hob.
checked by a qualified electrician. Do not ¢
or multiple sockets, since they wild!l not guart
Prior to connecting the hob, compare the cor
indicated on the appliance identification nar
These specifications shall absolutely match,
Contact an electrician if case of doubt s.
Foll ow and observe all safety and warning inf
Observe all nati onal and regional |l aws and r
the | ocal

utility companies.

Power connection shall be performed by certi
the appliance proper installation and commi s:
El ectrical connection shall be equipped wit!l
ensures that all poles are disconnected with
Before connection:

Switch off the main switch/automatic circuit
the extractor.

Protect the main switch/automatic circuit bre
Make sure the device is not energized.

Py



Il NDUCTI ON HOB MODULE CONNECTI ON (TfOi .@WER SUPF
Do not connect thHe promnduwactt sby Sglhwko pl ugs) .
If the appliance is not equi pgFedsiwiet B6(xa8i, &ambml
conduct ese cctrioosns?®) 2V ARNMMGIA !'not solder on the

connect two cables with terminal <c¢cl amps not
Anyway, certified and qualified personnel wi
country where the appliance is being installe

COOKER HOOD MODULE CONNECTI ON TO POWER SUPPL
As far as the extractor module is concerned,
The cooker hood extractor can absorb 220 W.

Anyway <certified and qualified personnel wi |
country where the appliance is being installe

EXTRACTOR WI RI NG CONNECTI ON
Arrange and secure wiring harnesses under t he
one in the below figure, so that it cannot b e
nor mal cl eaning maintenance.

GENERAL DESCRI PTI ON AND PRODUCT POSSI BLE

It is possible to find various produtitgcoh)f i ¢
Cooking Induction Modul es Operation

The |l eft and right areas of the appliance ar«
coi l is found under ceramic gl ass; when t he
field that generates heat on the bottom of t
suitable pots are used.

Operation of the | eft and right induction
foll owing functions are valid for both areas.

Suitable Cookware

Heating time of cookware is significantly inf
cookware being used.

Cookware with this symbol is suitable for
of metal, featuring magnetic properties a
cookware is made of: Q stainless steel wi

cast i ron.

Do not insert any adapters or ot her object
surface.

Use only pots and pans with a smooth bottom.
In order to check if the pots or pans are sui
The bottom of the cookware must not have any
scratching the hob.

p o



Cookware Minimum and Maxi mum di ameter di mensi

Cooking |aMemai mum Di ak@tiemum Difameter

Fore | eft 110mm 200 mm

Back | ¢ft 110mm 200 mm

Fore rijght 110mm 200 mm

Back rijght 110mm 200 mm
It is possible to use bigger cookwar e, but
bottom of the cookware.
In order to avoid any scratches, do not push
pots and pans.
Do not pl ace reci pi ent-gr amandeed isnt e®t a ndgarads sf
al umi num.
Do not place an empty pan and |l eave the fires:s
Detection of not suitable pots

i
The use of a not suitable pot willsi gmalshodwe:
e :

are placed, the pot deilesdtginan Dengdre hwialtler:
The cooking zone will automatically switch of
esidual heat indicator
I f at the end of one or more cooking zones,
di splay of the interestedI—A,re\ﬂtsi,chtwiwlillIrearpepi
surface of the relative cooking zone will not
War ni ng! Risk of burns
Do not touch the co/‘r!ki;ngispheywhen t he
Overflow Safety Device
In the event that problems arise, it is an ol
zonesORMKd
To reactivate the hob clean or remove any obj
Power Management
The maxi mum power | imit of the domino inducti
I f the maxi mum power of 3700 W is exceeded f
the software automatically | owers the power
maxi mum power all owed.
The display of the zone with the | imited pow



this time it is possible to change the power

HEATER AUTOMATI C SWI TCH ORH Power L| Maximum Ti me
If the power Jlevel is-seot . (minutesh
ti me, t he corresponding cobdkinpg z 36n0e wi l
automatically swi-geth toifrhe.gfte2 t hli s p3re®
The maximum time a cookinjg zgne |can grggmailn
depends on t he select e[ gooKing Tevel
. . . 300
The following table indicates—th powet He v e
tot al hour s of operation after which*% hel ¢
zones will automatically switbh off {9 nol| ch
occurred during this periagd. 7 90
8 90
9 90
P 5
War ni ng:
To prevent damage to electronic parts, the <c
system. In situations of prolonged wuse of (
automatically switches off the entire hob ter
CONTROL PANEL
6 7 6
10 11 12 13 8 + + + ® ® ®
= s cones HAHF G B A
8 —_— —_— —
C} ®
— 3 —
0123456789P O A H H
4 1 5
2 2
1.0ON/ OFF button 7.Suction countdown di s
2.Cooking zone selectio/Tdime'pl a&ryd b"uit"t okney s
3.Vacuum selection/dispd.d3y meut sehection/ displ
4. I nducti on power and l10Paaoaseohuncpgeech key
selection slider 11Key function key
5.Automatic suction butltzbdel t function key
6.Cooking zone timer kely3ril ter saturation sel

CM



OPERATI ON

Turning on

Press(DtOfNéOleltton for 2 seconds, al | the fun
visible on the control panel for about 20 sec
I f no operation is carried out within this ti
HOB USE

=

-1t is possi bcdoeoktionghbyromedmrcai ng ond._7(ﬁ)f, t vhhee n4
deci mal point becomes fixed the cooking zone
Set the desired | evel byL IsDchoRhit#)gp ly dur finger

i
The set T)eviesl stheown di2) t Hesptayve

I't is also possible to PBLEBOERMtirrcelctwiyt haonwtwhsl
in this case the desired level is activated ¢
-To swi tacdo loif fgtdzeornee are several ways:

l1-select the desired display ShldDdERnrt ¢ loll  wintt h |
"o

2-select the desir@d disedtSyy Oadn tph els.s "
-Whencaokindg Za027e3Z4 i s tur@FRREogiotitdre and t he

the glass surface is higher than abouL/aSw(é'A,
that alternates.

-I'f you hu'bntmdﬁe@positiorf‘/ia dii xplday ed.

Key Lock
ThEey Lfoucnkcti on all ows you to prevent the wuse

ring supervision, all the functions can be | ¢
Toactivate the Keyslwci)ctk:hftmnncttih@n@(bN/b@EE)trtecsrs.i

Press one othfhoer 53 dsi escpol nadyss.
TheLI DEBRMbers start to |ight up in succession

When the function is actLi.vated, the displays
Tadeactivate the Keyw ulrmc lonf urheet ihchON)yOEEtEOni

Press one of/_tfhoer 53 dsi escpol nadyss.
Th8LI DElBRmber s start to |ight up in succession
The described operations must be completed wi

Key
Thkeeffunction allows you to lock the table ful
ges while |l eaving the set functions active.

Toactivate thepkegstr@matitom for ==Gseycrobnadl, bt ehce
brighter.



Tadeactivat e thq)rkesy:.—IOLhre(tttiomn,
The key function can be activated even withot

Booster

Depending on the model, the pBodeteancanome w
]

plies additionablmwwérfa)bowe mtalke mum of 5 min

0
thell evel
Toactivate the Boe®dst @rhef wpmonteiro no f the zone c¢

/."_'i
showl'. a
Todeactivate the BebsteéeBbhDiEBdwenr between " 1°'

Bridge
ThBri dguencti onhoalklbowsctsi ngle cookKilrg2ebemadt
control and use them as if they are a single

Toactivate the BpridgeZiffulh2xide®4 zone displays
ti me, the diﬂdmlﬂs will show

Iy
Use SlLlhleDlEOR set the desired power._(aeng.. 5), th

Tadeactivate the , Brpireges ftihrcadooldte &3 D4 aiymu "t a
neously.

. () Q
Not:el f no pan is detected on. amk.zone, the d

Heat wup

ThHeat fupction all ows you t o[ powel Maxi mum 1K im@
at maxi mum power for a certal Leve (seconds) m
the power drops to the selected ljevelds
Toactivate the Hegawi ulp dumpanijony t he zpgue,
activate the correspondildiPDERey/ dli splay. on
press and hol d dov!'n for 3 se(.h)ndb L'llez dgsir
power between " 1" .’Had,"aSI"t e(frenagtse 5|), ube

are displayed. 6 120

I ncreasing the power | evel keeps the16f8unctio
decreasing the power | evel d pactivates—the L
Todeactivate the Heat)uupahudﬁt"rgnn<n $h1e8
power | evel or press and holld 9% he T"koety/adpiglpdbe
king zone on which the functjomwm i|s naocttiaveil ab

Temperature maintenance (Warming Function)
Th€emperatur e nmadapgedranattyf ood war m.
Toactivate the Temper,atwirteh maimar namctethe zone

ding button/di.ﬁmluayt,onpretmw tdiespl ay ol .t he se



Tadeactivate the Tempe,r aaruerhésan&mutetncam.ce
Th&@emperature maamtbeamceed using the Ti @er

button, then proceeding as described in the ¢
Pause

Theausenction stops the cooking zones, keepi
viously set, while the vacuum continues to of
The hob can pewmssttdatien ftohre a maxi mum of 10 min
automatically switches off.

Toactivate the ,Papselslstbumtteoinonfor 1 second, al
Todeactivate the,Pzpwszush‘untrhTt(ean' ofnor 1 second,

shing, within 10 seconds p/éssysmbomle, otf h & hfeu rdad t¢
ted and the hob continues with the previousl

Recall
ThRecdéluincti on all ows reactivating the ONWOFWI
key is pressed by mistake or due to a sudden

When the cooker hob switches of@OI\t/ea)&Ettt(wn,t
”button flashes for 6 seconds.

Sel ect within a“cbwtttﬁonseconds t he

Tl MER

ThE&i méounction all ows tohfef aouft otnhaet icco oskwintgc hz o ne
It can be set on each cooking zone individual
The Timer format i s:

-L/.hours
-/jlgmi nut es

Toactivate the ,Timee@sbumlt@inom)f the cooking z
cess the timer ﬂﬂgoalpsp,ea:},—dcbpvsl‘palsasysset the de

wait 5 seconds without pressing any other bu

show the remaining ti me, when the countdown
zone concerned will switch off, the sound si ¢
I f the timer is active on more than one zone
ti mer to expire.

A countdown of |l ess than 10 minutes is displ e

-ﬂmi nut es
-Uaseconds

Todeactivate the, Tsméecfunbei emoking @d(reey cam

cn



i
adjust the -t—brrl'ekevwisthtothseetlj.tLRh-].Timer t o
| f you cancel the Ti mer before its end, t he
viously set power | evel

Countdown
Th€ount dbwmcti on can be set for a maxi mum of
require the cooking zones to be turned off.

Toactivate the Couptessnomencti ohe 3 "dashes"
neT--,ﬂUUis di spl ayedt opsess the desired t
without pressing any other key to confirm the
I f you want to change the time, repeat the o]
The remaining time is shown on the 3 display:
be emitted which can be interrupted by pressi
The Countdown format i s:

-L7.hours
-UUmi nut es

Countdown |l ess than 10 minutes is displayed

-ﬂmi nut es

Il
-L_7L_7$econds
Todeactivate the Copnedswa bubhtonbdi spl aysorad

+keys to set tﬂ,.lwuntdown to

Power Limitation

ThBower Li rhiutnaettiioom all ows you to | imit the t
the actual capacity of the household electric
The specialised installer must carry out the

tion to electricity or from reconnection to ¢
It is recommended to read the entire paragr aj

Toset the Power | i,mictoantnieocnt ftuhnec td conk e r hob to
the displays light up for a few isbaobhds aatha
shing.

The setting must be made when the h@OINstFsFW
button.

-Press and kfelep phessedking zone displays wil

-Continuing t of ikeeprpsesaéd the buttons/ displ
a time i-oil cmank wainster di recti on, starting from t
each press.



3Ag5 N )ZA
4 A7 T, n 1A

The |l eft rear LdaBA/Iaaytewinlalteshcsvelect the | eft
"8" on the power selectioﬁ.émﬂDER, the displ

-Select the front | eft display and set the d
responding to the power | evel on the power s
The following table specifies the powers tha
Powe
Lewe KW Not e
0 7,4 Default setting
1 6
2 3,5
3 2,8

To save the set@@zN/t@EwEgt,tqorrefscsr theseconds, an

emitted, all the dikplfdyass hwi Iclonsfwirtmd m go ftfh aan c
mad e .

Possible audible noises during hob operation
Some noises may occur in the cookware when us
the material and finish of the base of the cc¢
rials; the buzzing may occur especially when
pears i f the power | evel is reduced.

To increase the | ife of the electronic syster
The cooling fan turns on automatically if t he
from the fan that is running. The cooling far
been switched off.

USE OF THE SUCTI ON MODULE

It is recommended to read all the sections ir

GENERAL SAFETY OF SUCTI ON MODULES
In the event of I|iquids overflowing from the
the container.

fFor safety reasons and in order to avoid an
anyone to play with the glass, the grille or
TfRemoalkl objects surrounding the area of the

ccC



operation so as not to close the suction anc
flts absolutely forbidden to insert objects o
flts absolutely forbidden to insert fingers
the suction hol e.

T Thpressure exerted to remove the grille or s
tion of some internal parts, but this does
TIPS FOR EFFI CIENT EXTRACTI ON

Turn on the hood at the | owest power | evel r
ved air filtration performance.

Use a | id over the cookware especially with
tion and also reduces power consumption.
Togenerate |l ow |l evels of steam, use the hob a
EXTRACTI ON MODULE WITH GRI D

It is possible to operate the suction system
WARNI NGV¥hleln removing the suction grid, take ¢
of the glass ceramic hob, as the glass may be
The manufacturer accepts no liability for cl e
Caution: Ri shkewdr bplrencse !'tthe grill on the gl as

OPERATI ON OF THE SUCTI ON MODULE WI TH MANUAL (
The suction module can be activated independ
is equipped with 9 suction | evels:

1st, 2nd, 3rd, 41t h, 5t h, 6t h, 7t h, 8th i ntens:s

Only the intensive speeds have a duration of
matically returns to the 7th speed. During t|
ted speed.

-Theuction module cam by sse/\lietccthgx(l@),thmehemi st phl ee

point becomes fixed the suction module is act
There are several ways to set the desired suc
l1-scroll with tShd DEEoRngd olum@ itthe he desired | ev

2-sel ect the desire8LI BckoBnlt4)dailr e(ctl y on the

|
The | eveT) siest stheowgn. oh@t he displ ay

-There are seswdrtalh wdys: tthee sucti on
l-select the display (3) am®d!| HadwRotl d olwi d mtaYyIlo uy
2-sel ect the disP! adi r( 89 tSlayh dcERT telrses| ."

Aut omatic operation
Wi tahut omat i ¢ ,optereatétnractor gradually adapts
the set maxi mum cooking | evel

I f the suction is adapttehde tda s;éﬂeaé?sapd;eheedwsn(aet.eg..

CT



At the end of the firing, when the firing zo

its suction intensity remaining at the 1st s
C

di spl aylshows

Toactivat e automatp’rceAspetH‘aa)lhon

Todeactivate auto,mapn’e:Asbptehea'nlon

Clean Air

Th€l eanf Anation is activated if during cookir

th@ON/OFbFutton, the cooking zones are switcl

switches to the first speed for 5 minutes.
(€]

The displlhy ®€hfelwessshes and the timer displays

remaining, after which the motor switches off
Filter saturation warning

The hood is egueéeppedawdtddaur filter. saturati
1 Af t3eor hours of hood working, with ftiheppeads
means that the grease filters must be washe
The grease filter indicator light must be r

With the product s@tOtNVl@nﬂbFudftfo,n,prwdSsh tt hee c¢

the hood switched f)ﬂfl,igkhetepprtehsesefdl afsohri n5g s ec
confirms the reset and restarts the operati

9 Af t2e20 hours of hood working, wiftinfltash plriog
pears, -theelodgur or ceramic filters must b
The odour filter indicator | ight must be re
With the product s@DN/n@EEbfbn,pwieBb the co
the hood switched of ffi Kéapdt pe eisseidcdtoor 5l

signal confirms the reset and restarts the
NOTH:f the product is installelliifnltkee sSactui
must be reset without c¢cleaning the odour fil
filters must be cleaned.

Window function

The appliance is conceived to be associated
The window sensor KIT must only .belhiimstkdITlI ed
with the hood; if the window in the room whe

suction is/:bflloacskreeﬂs aomrd t he display (3).
A qualified and specialised technician must i

cy




As shown in fig. 25, the qualified and speci
te the cut parts.

CLEANI NG AND MAI NTENANCE

Regul ar cleaning ensures a |l ong product |I|ife
ATTENTI ON! Before any <c¢leaning or maintenanc
compl etely cold and disconnect the power sup
main switch of the house.

Cleaning and routine maintenance must not be
Before cleaningKefeFghds stohreus endtulcee i on hob an

CARE AND CLEANI NG OF THE | NDUCTI ON HOB
The hob must be cleaned after each use.

Make sure that the hob is switched off. Wait
Use only cleaning agents for glass ceramic hc
Do not use the following c¢cl eani ng -cperroadmicct sh,ob
ces: detergents containing soda, ammoni um, e
shing detergents; fabric softeners or produc
oven or grill c¢cleaning products; solvents; al
objects; eraser ; any steam device, as steam

a short circuit.

Changing the colour and gloss of the gl ass s
way affect the correct operation of the appl:i
The problems described in this section are o
correct operation of the appliance. They cant

CARE AND CLEANING OF THE VACUUM MODULE

The grease filters must be cleaned at | east
system indicates this, they can be washed i
using neutr alabsroaaspi vaen dp rnoodnu ct s .

Washing grease filters may cause them to dis
the same.

I'f I'iquids should overflow from the pans, tul
container.

Put the filters back in place after cleaning
The aesthetic suction grid and al/l steel par
mild soap, do not use-32hrasive products (fig.

RECI RCULATI NG VERSI ON

The -adour filter is optional and is sold sepeée
Ceramic activated carbon filters become satu
pending on the type of cooking and the freque
Ceramic odour filters can be regenerated evel
tor system indicates this, in an oven preheat
Regeneration allows a maximum filter I ife of

c o



USER MENU CUSTOMI SATI ON

The control panel can be customised to adapt
Before carrying out the procedure it is advi
-Pre@s, al |l the functions that can be activat

-Press a@f cdhrol3d seconds.

-The control panel “kwdtttcmresstoafrftsanfdl ashhei ng f
which the procedure stops.

-
-Press alrld hbkedcooking zone displ.ays wil!/l I'ig
-Whil e continui“g tpag elssl aldowrme buttons/ displ
a ti me, proceeding clockwise starting from t
acoustic signal is emitted.
—h
2A( L L 3A
1A f_' LI)4A

The rear |l eft displé.lyanvdi lal naulntbeerrn abteet lwye edni s p2l ¢
-Select the rear | eft display again and press
SLI DER to access the customisation you want.

The following table provides an overview of t
Custo
atio Description Val ue
code
U2 Management menu f g©O-%oewnds oduenadct i vat eld
vol ume. 1-Mi ni mum vol ume

3-Maxi mum vol ume

us3 Management menu f g0O-Sadumed dbecaecpt i vat eld
volume and countdogwnMi ni mum vol ume

3-Maxi mum vol ume
u4 Management menu f gO-Ma xsiphuany bri ght nelss
l'ighting 9-Mi ni mum brightnelss
us Management menu fgO-Animeati on deacti|lva
ani mation and coun®dMdomni.vated ani matl|i o
uv Management menu f gO-Acomnesrt ibceespi gnal |fo
duration and count/deAvnaustic signal |fo
2-Acoustic signal |[fo




-Selekbée front | eft display.
-Select a number on the power selection SLI DE
-Repeat the operation for each desired settin

-Confirm the new settin@flmy Rr sesiomg sand hol

-I'f you want to exit the custolrln'zation menu W

-l f no operation is performed, the customisat
The problems described in this section are o
correct operation of the appliance. They cani



Error messages on displ ay
Err D : ; i bl
cod escriptiof Possi e ¢ Error recovery
The cooking zpdéisansbeot| aAh ®uirtbabl ¢ hferyi|lng
C configured in tlhaseasad sofi na|tgtemadsdedr iince he a |[su
there i £ a sjtati cmenu. be placed in thle
The cooking zpne wil!l be
configured if there is a flla lng. W
"C". Once the tdhfsBgusanpbon onefrfo StytthllEbeI a?srk
Ct succes"'sfwill,| "ap|peuasreri ni st hien a(h S%lg a?gd buttow
di spldy . dolefs hot appmanmy. Ion er flashes
please refer to "Possible clauses™ 9
in E/ 5.
A flashing "BE" on each
each cooking zlohti $ nids cradtelsan error, the
E that all that uaslelr tihse i n|t heMamewaul conf i gur e
configurations havseerbwiecne .
del eted
The temperatur | havie
E/ 2 been exceedeg Eléfntoigﬂ:@htezpﬂgrg§lg{gm must ¢
temperatur q. 9
The pot genlerhteBhanerror i a
i mproper opecrleetairregd after 8| (s
E/ 3 Unsuitable papnoint in theanmodihleecooking |zo
which can rumagadevi tésfurther
such as | GBTsooker must bel r
1. Del ete the hpb
E/ 4 Induction modUhe moaduction rﬂ&éjuolneftl'gu ta?it)r;]e
configured not Conf'gué.edStart the selrv
configure the indu
Lack of commujnj cat.i o
E/ 5 between Ul and n’%f%%%d?u‘"ré%ﬂy%%?E%ﬁlgﬁlp?e%ctth?he techn
modul e )
Faul mai n power
E/ 6 Intersfesrtee ce tl&%t%%‘fv? 1.Contact the techn
y 2 Over vcltage.
The fan or |electronic
E/ 8 Fan failurjecontrol el ec/trComitcacdorrtthreolt echn
is defect|live.
The sensor 5 i gnal is out
T-sensor defeqtiboveaomal id h
E/9 inductor. el ectronic s%:??%%?ctf The techn
defective
Hardware devyice defect
Hardware defec odetimdtued i Dy
E/ A modul e. module—'ms)nfiezlcfricrﬁ)g]e[act the teghn
system.
2 cooking zljon®dellkdawethe curi el
E/ C Configuration pbeebldedi cajted tecotmfié gurati pn
same el ement ofwitthhe tlhlee ser v| ce
E/ H Fixed value |(sensor- The system must c




Technical Dat a
Di mensj/i on870 x 520 x 6
Weight, including acgess oApipersoxan d2 [p ake
Extractojlr Hood
Maxi mum power gconsum@gfDohv
Suction | e®elk§ + 2 inte
Supply vMalitnasg ef r |e q u2e2dx 409 50 Hz
I nduction plane
Maxi mum power consumpZi2on Lef3t. 7Tmkdl ¢ (.
Maxi mum power c o nhsaunndp tnioodrd BRei g(hzt3 3. 7 kW
Supply «vMaitnasgef rleqe2ed®et¥d 50/ 60| Hz
External Coo-Ehhg Zo2nled x(12911 mm
Absorpti on2po®@&O00OW bopst
I nternal Coo0KBphpg Z@rMe x(1A2A mm
Absorpti onlppoO®WW850W bopst
Power setting 1lU-8vbedlosst e
TO



DEUTSC

ALLGEMEI NE SI CHERHEI TSWARNUNGEN

sDas Ger 2t dar f nur i n einem nor
und ist nicht f¢gr den gewer bl i ch
7sDi eses Ger at kann von Kindern a
eingeschr2ankten physischen, S
Fa2higkeiten oder mangel nder Er f
benut zt wer den, wenn diese beau
Gebrauch des Ger2ts belehrt wur
Gefahren verstehewnnd DWar nshiicnhweerihs
Handhabungsanwei sungen I n der

befol gt wer den. Kinder derfen n
Verriegelungsfunktion ver hegtet

durch Kinder.

tsEs ist wichtig, das Produkt nact
mangel nder Reinigung Brandgef ahr
sWe nn erforderlich, ver wenden S
Schutzvorrichtungen oder sol che,
sDas Ger 2t muss w2hrend des Betr|
auch wenn die Timerfunktion eing
sF¢hren Sie alle Arbeiten mit gr
dur ch.

sVergewi ssern Sie sich, dass di e
Sie mit der Montage nicht fort
Wenden Sie sich an einen qualifi
sDichten Sie den Bereich zwische
Silikon ab, um den Austausch de:
Glas zu zerbrechen.

7Di e Ei nbaufachkraft mu s s alulndg
Mont agearbeiten unter Beachtung
ausf ¢shren.

7¥ffnen Sie niemals die AuCenver



ei nes Stromschl ags. Benut zen

Schutzvorrichtung, di e Ver we |
Schutzvorrichtungen kann Unf 2l | e
1Schalten Sie das Ger?2t bei gesp
Stromschlag zu verhg¢gten. Wenden

Fachbetrieb.

sTrennen Sie das Ger2&at w2@hrend de
sTrennen Sie das Gerat w2 hrend W
vom Hauptstromnet z.

WARNUNGEN ZUM | NDUKTI ONSKOCHFELD
sAuswirkungen auf Herzschrittmach

Met alllndukti onskochfelder er zeu
el ektromagnetisches Feld im Bere
k°nnen Herzschrittmacher, HC°r ge
negativ beeinflussen oder deren
ndachster N& he befinden. Ei ne

Herzschrittmachers ist unwahrsch

sDas Ger 2t dar f ni cht cber einen
Fernbedienung betrieben werden.
isWARNUN®BGei Ce Oberfl 2@chen w2hrend
Sie nicht das Hei zel ement .

1Br andgadfaaglerr:n Si e keine Gegenst 21
1tVORSI CHurg2 ngl i che Teile k°nnen |
Kochger@aten verwendet werden.
sLassen Si e ¥ | und Kochfett ni c
k°nnen sich rasch entz¢gnden.,
sDas Ger 2t mu s s w2 hrend des Bet
Ti méunktion i mmer beaufsichtigt
sVer suchen Sie im Brandfal/l ni ch
Schalten Sie das Ger2t aus und
feuerfesten Decke.

sErhitzen Sie niemals Dosen oder
di ese zae? fdesxetheht Expl osionsgef

TP



1sBesch?2digte Kabel d¢grfen nur vol
dem Kundendienst ausgetauscht we
sVer mei den Si e den Gebrauch des

Frittier?©o], das | berhitzen kann
17Seien Sie vorsichtig bei der B
w2 hrend des Betriebs.

1Gegenstande aus Met al | de¢er fen |
werden, sie k°nnten hei C werden.

sSchalten Sie nach Gebrauch das K
ab und verlassen Sie sich nicht
sVer mei den Sie das Verspritzen vo
Zum Kochen und Erhitzen von F
W& r mestuf e.

sVerwenden Sie niemals Alufolie z
schmel zen und das Ger?&t irrevers
sDas Geschirr muss direkt auf das
Sie keine Gegenst2ande zwischen C
sBenut zen Si e das Gl askerami kkoc
kann besch?2digt werden.

isVer wenden Si e keine Dampfreini
stromf ¢ihrenden Teile des Ger 2t s
verur sachen.

sDas Kochfeld darf ni cht icber el
denn der von dieser austretende
Stromkreis des Kochfelds verur sa
sVer mei den Sie die Montage ¢bets

pyrolytischem Herd, di ese bei de|
arbeiten.

tsWhen the product It i s i nstal/l
appliance that emi t high temper
bet ween the products, a separat.
20 mm.

sWenn das Ger2t zum ersten Mal I r

Ger ¢che oder Rauch auftreten.
TC



folgenden Gebrauch ab. Ger ¢che
ni cht durch eine Betriebsst®run:¢
nicht gesundheitssch?2dlich.
sLeere T°pfe k°nnen die Gl askera
cberni mmt keine Haftung.
sVerwenden Sie nur geeignetes Ges
sWenn sich unter dem Kochfeld ei
geeigneter Abstand zwischen dem
Unterseite des Kochfeld sicherg
Abstand wvon 170 mm zwi schen Sc
Kochfeld ein.

HI NWEI SE ZUM RI CHTI GEN STROMANSCI
71Di e el ektrischen Anschl ¢sse me,
gualifizierten El ektrofachkraft
wer d Ore.r Stromanschl uss dar f nu
El ektrofachkraft durchgef ¢hrt w
Verantwortung f¢r den ordnungsge

|l nbetri ebnahme. Bevor Sie das Ge
-Pr¢fen Si e, dass die auf dem Ty
- und Lei stungswerte mi t Strom
icbereinsti mmen. I m Zwei fel sfal
Unterst¢gtzung an eine qualifizi
mus s an ei nen zwei poligen

Kontakt°ffnung moamnamgedebt essedl
isWenn das Netzkabel besch?2di gt [
Kundendi enst oder ahnlich q
ausgetauscht werden, um Unf 211 e
sWenn das Produkt ei ngebaut i st ,
Oberfl2chen mit einer Temperatur

WARNUNGEN ZUR DUNSTABZUGSHAUBE
sDas Kochen mit of fener FI amme 1| s
7(zf Bambi eren) .



sBefolgen Sie die °rtlichen AbIl uf

sVerwenden Sie die Haube in Uml |
denen gleichzeitig andere nicht
gel eiteter Abl uft b et rH oel bze°nf

Gas°beernnstoffbetriebene Heizgert

Bel ¢ftung der R2ume kann garant.i
1Stell en Sie bei Verwendung der

Zustand des Abl uftkanal s sicher
benutzt worden sein.

sDenken Sie daran, bei Betrieb d
der zu entfernenden Abluft die ©°
sFrittieren Sie nie bei unbeauf :
Pfanne kann ¢(berhitzen wund si ch
von ¥| I st di e Gefahr dZur Swel rbnset
von Brandgef ahr I st es erf or de
Oberfl2chen h2ufig zu reinigen.

1Di e Einhal tung einer korrekten
Haubenfilters ist wichtig.

1sEs i st ver boten, das Abluftrohr
f¢r die Bel ¢ftung von angrenzend
7sDi e abgesaugte Luft dar f ni cht

gel eitet werden.

sDie Luft darf nicht in einen Kar

von Ger&ten benutzt wird, di e m
betrieben werden.

1Sorgen Sie fg¢r ei ne richtige B
ander e, ni cht el ektrisch betriel
wer den.

sDer maxi male Unterdruck des Raun
5 bar) betragen.

sStatten Sie den Raum, in dem di
Bel ¢ftung aus, sodass der Zul uf
der Haube 1 st.

1Es i st strengstens verboten, Gl

TYy



von Mensch
Haube zu b
7Stell en Si
Gegenstand
1sVORSI CHT:
besti mmt.

oder Ti er i
ringen (falls
e ni emal s K
i n di e N2he
Das Ger 2t i st

T



Sehr geehrter Kunde

Wir danken | hnen f ¢r Il hr Vertrauen!
Herzlichen Gl ¢ckwunsch zum Kauf i hrer neuen I
Feér einen sicheren Betrieb des Produkt s ur
Lei stungen:

fLesen Si e die vorliegende Bedi enungsanl eit
I nbetriebnahme auf merksam dur ch.

fBeachten Sie vor allem die Sicherheitshinwei
fAusschlieClich die in dieser Bedienungsanl ei

ist zul&ssig.
1fBewahren Sie die Bedienungsanleitung auf.
f1Bei Weitergabe des Ger2ts an Dritte geben Si

ALLGEMEI NE | NFORMATI ONEN
I'm Fall eines I nformationsaustauschs mit dem
und Produktdaten auf dem Typenschild des Ger?

Anregungen zu einer korrekten Verwendung mit
stellen Sie zu Beginn des Kochvorgangs die H
nach Ende des Kochvorgangs noch f¢gr einige M
groCer Mengen von Dunst wund RaudFcuhn kutnido nb ennuurt zi
Fallen. Zur Erhaltung der vollen Leistungsf"
n°tig. Zur Optimierung der Leistungskraft un
f¢r die Gebl @seeinheit maxi mal en Dur chmesséer

Das Symbol auf dem Ger2t oder auf der Do
Produkt nicht al s Hausmg¢l | behandel t we
Sammel stell e fer das Recycling von el e
_abgegeben werden muss. Die ordnungsgem2C
Verringerung des Rohstoffverbrauchs und d
N2here Informationen zum Recycling dieses G
Il hrem Hausm¢l |l entsorger oder dem Gesch?3aft, T
Ersatzteile
Verwenden Sie ausschlieClich Originalersatzte
Warten Si e nicht, bis di e Bestandteil e dur
aust audgghere.n Si e bei der Wartung regel ma2 Ci ¢

MWARTUN&LGngegeben.

Garanti e

Der Kunde mus s zur Il nanspruchnahme der Ga
Bedi enungsanleitung angef ¢hrten Vorschriften
Betrieb stets im Rahmen des Nutzungsbereich

regel mCige und sorgf2ltige Wartung;
Verwendung der Haube ausschliecCl F&hhivgrk epiet

y n



Kenntnis.
Di e Nichtbeachtung der Vorschriften in dies
Erl °schen der Garantie.

NSTALLATI ON
Bevor Sie mit der Installation-brediWarmhi hwrai
verschiedenen Abschnitten der Bedienungsanl ei

EI NBAU VON | NDUKTI ONSKOCHFELDERN MI' T DUNSTAB?:
Das Ger 2t i st fer den Einbau in eine Arbeit
Dichtungsmasse auf den gesamten Umfang des K
ein, ¢berpre¢gfen Sie die Gr°Ce im Schnitt (Abl

Das Ger&t mit den separat mitgelieferten Hal!t
Das Ger 2t dar f nicht icber K¢hl geraaten, Gesct
Trocknern oder Mikrowell enherden installiert
Di e Kontaktfl 2chen der Arbeitsplatte und d e
hitzebest2ndigen Material bestehen (bis ca.
Arbeitsplattenausschnitte sind mit geeignete
erforderlichenfalls mit einer W3rmeisolierunc
Wenn die Unterseite des Ger?2ts nach dem Einb
angebracht werden (zwischen der Unterseite d
mindestens 15 mm bestehen).

Es i st fer eine ausreichende Bel ¢ftung zu
gew?2hrleisten, indem eine ¥ffnung im M°bel gt

STROMANSCHLUSS UND KABELANSCHLUSS

Die Installation des Ger2ts wund der el ektri
gualifizierten Servicetechnikern durchgef ¢¢hr
nur dann gew?2hrl eistet, wenn ein ordnungsg e
vorgesehen i st. I'm Zwei felsfall muss die el e
wer den. SchlieCen Sie das Kochfeld nicht ¢be
an das Stromnet z an, da di ese ni cht di e e

i berhitzungsgefahr).

Vergl eichen Sie wvor dem Anschl uss des Koc h-
angegebenen Anschlussdaten (Spannung und Fr e
Diese Angaben m¢gssen unbedingt ¢bereinsti mme

Wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen EI el
Befolgen und beacht-eumdSiWa ralhli e? wRii slkeer hei t s
Beachten Sie alle national en und regional en
Vorschriften der °rtlichen
Versorgungsunternehmens.

Der Stromanschluss darf nur von qualifiziert
die ordnungsgem®Ce I|Installation und Inbetri el
Der Stromanschluss muss mit einem dem Ger 2t
sein, der sicherstellt, dass alle Pole mit e
sind.



Vor dem Anschl uss:
Schalten Sie den Hauptschalter/ Automati kscha

Dunstabzug anschlieCen
Sichern Sie den Hauptschalter/ Sicherungsautor
Stellen Sie sicher, dass das Ger?2@t nicht unt e

ANSCHLUSS DES | NDUKTI ONSKOCHFELDMODUAISb-AALL5B) A ¢
Das Produkt darf nicht ¢ber Steckkontakte ( Sc
Wenn das Gerat ni cht mit einem Kabel ausgkst
Groge2, 58 (mhndestl eiterduerschnitt 2,5mm

WARNUNGDIi!ld Kabel derfen nicht angel®°tet wer de
mitgelieferten KllremmedemeRadliindmmss zertifizi
die elektrischen Vorschriften des Landes, in

ANSCHLUSS DES DUNSTABZUGSHAUBENMODULS AN DI E
Be.i der Dunstabzugshaube befindet sich das Ne
Die Dunstabzugshaube kann 220 W aufnehmen

In jedem Fall muss zertifiziertes und qualif
Landes beachten, in dem das Ger 2t installier:t

ANSCHLUSS DER DUNSTABZUGSHAUBE

Verl egen und sichern Sie die Kabel unter dem
nachstehenden Abbildung entsprechen, so dass
w2 hrend der normalen Reinigungsarbeiten nicht

ALLGEMEI NE BESCHREI BUNG UND M¥GLI CHE PRO
Auf dem Markt sind verschiedene PADOukI))konf ic

Il ndukti onskochmodul e Betrieb

Der linke und rechte Bereich des Ger2ts wird
Gl asker ami k befindet sich eine I nduktionssp
Magnetfeld erzeugt, das am Topfboden Hitze e
werden, wenn geeignete T°pfe verwendet werder
Die Bedienung des I|linken und rechten I ndukt

folgenden Funktionen fg¢r beide Bereiche.

Geeignetes Kochgeschirr

Die Aufheizzeit des Kochgeschirrs wird macCgel
verwendeten Kochgeschirrs beeinflusst.

Kochgeschirr mi t di esem Symbol i st fer
Kochgeschirr muss aus Metall bestehen, ma
ausreichende Bodenfl a@che besitzen. Geeign

mit magnetisierbarem Boden Q, emaillierte

Y H



Stecken Sie keine Adapter oder andere Gegenst
Verwenden Sie nur T°pfe und Pfannen mit einer
Um zu pre¢fen, ob die T°pfe oder Pfannen geei
Magneten angezogen werden.
Der Boden des Kochgeschirrs darf keine schar
dem Kochfeld zu vermeiden.

Kochgeschirr Vorgeswrhd al%mles tMhan@e sftgr den Dur

KochbereiMilndest dur clh mevsasxed rma |l e|r
Durchmesser
+2NyS ffAyl14d10mm 200 mm
|l AyGSy [t Ay{1d0mm 200 mm
+2NYy S NBOKIGla 0 mm 200mm
I AyGSy |NBOKILLH mm 200mm
Es ist méeglich, gr°Ceres Kochgeschirr zu ver\
des Kochgeschirrs weniger gleichm2cCig.
Um Kratzer zu vermeiden, schieben oder zieher
Heben Sie T°pfe und Pfannen i mmer an.
Setzen Sie keine Gef2Ce aus feink°rnigem St al
Stellen Sie keinen | eeren Topf auf und | assert

Erkennung von ungeeigneten T°pfen
Die Verwendung eines nicht geeigneten Topfes

L . . . I
-~ Signal angezeigt. Wenn kein Topf eingesetzt
Signal auf dem Display des Heizger2ts an.
Di e Kochzone schaltet sich nach 10 Minuten al

Restw2r meanzeige
Wenn am Ende einer oder mehrerer Kochzonen di

50A liegt, erscheint auf der Anzl'Elidgaes der | mentgr
bl ei bt, bis die Oberfl2ache der entsprechender
War nung! Es besteht Verbrennungsgefahr.

Ber¢hren Sie die Kochzolﬁleanrgie(zheti,gtweNrirrddas Syt

Overflow Safety -Beeheehejbevbawichtung)

Im Falle von Problemen ist es ein Gegenstand
steuerOF.Fund

Um das Kochfeld wieder einzuschalten, reinige
Kontroll bereich.

y O



Lei

stungsmanagement

Die maxi mal e Lei st unosdgurke n zoen sckeosc hb cerhidress | i eg
Wird die maximale Leistung von 3700 W z.B. d
senkt die Software automatisch die Leistung
zul ®ssigen Leistung.
Die Anzeige der Zone mit der begrenzten Lei s
Wa hrend dieser Zei't i st es meglich, die Lei st
AUTOMATI SCHE ABSCHALTUNG Leistung Maxi male|Zei
We n n di e Lei stungsstuf (Minut enr)
voreingestellten Zeit niclht ter&nderx60wi r|d,
sich die entsprechende Kojchzene |nach3g@di eser
automatisch ab. 3 300
Die maxi male Zeit, die eifne ﬁocn,_onesoeoin esc
bl ei ben kann, hangt von e+ gewirhtten—Ko¢hst
ab. 240
In der folgenden Tabelle |[sin®d dile 18Pstupgs
und die Gesamtbetriebsstunded an|gegedoen, nac
denen sich die Kochzonen |jautg@gmat] schg@bscl|hal
wenn w2 hrend dieser Zeit kei ge ndergyuyng er f
i st.

P 5
Achtung!
Um Scha2den an el ektronischen Bauteil en zu
i berhitzungsschutzsystem ausgestattet. Bei |
Ger2t automatisch das gesamte Kochfeld vorg¢b
E2 angezeigt.



BEDI ENFELD
6 7 6
10 11 12 13 8 + + + ® ® C]
N = w rieers H H H - H N
8 —_— —_— —_—
® ®
— 3 —
0123456789P O A H H
4 1 5
2 2
1.ON/ OFE&st e 8.Ti me'r und "+" Tasten
2. Taste zur Auswahl/ Anz®e.TgstéezuKodbhszwanédl / Anz
3. Taste zur Auswahl/ AnzleOFgekdeéeon¥V¥akstms Pause
4.Schieberegler fe¢gr ITndudkasvbasFenlkt iuamgs tuandt e
Sauggeschwindigkeit 12Funktionstaste Schmel
5. Aut omati sche Ansaugtals3Taste zur Auswahl/ Anz
6. Ti méEaste f¢r die Kochzdrndters2ttigung

7.Count dborvznei ge f ¢r die Absaugung

BETRI EB

Einschalten

Dr ¢cken Si@@N/eOIFFF@nstE Sekunden,
ca. 20 Sekunden auf dem Bedienfeld
Wenn innerhalb dieser Zeit kei ne

HOBBENUTZUNG

al |l e
sichtbar.
Bedi enung er

aktivie

i ndem SHe( 29 i naeu s vé

-Si e k © n nkmc heziennees c hal t en,

wenn der Dezimal punkt feststeht, ist die Kocl
Stellen Sie die gew¢gnschte Stufe eiLn DERgI/HEmM
fahren.

Die eingestel)l twi rSdt uaf uef (é(eZﬁiBeslpﬂia\yerangezeigt.
Sie k°nnen auch direkt &ufl DERpnleerbel drbdlgen St
zu bewegen; in diesem Fall wird die gew¢gnscht
-Um eKoehzawmezuschalten, gibt es mehrere M°gl
1-Wahlen Sie die gew¢gnschte Anzeige ausSWINOER
Regler, O'seBireidhent?

yp



22W2 hl en Sie die gew¢gnschte AnzeiSdd DERJI! d0".dk

-Wenn eKiocehz"ohZ 22324 in di OFFedirteihan wird und
der Gl asoberfl&ache h°her als ca. 50A ist, ze

Uuné’/das an.

-Wenn Siko adhfse li"a dieOFIEDsjirteih@m, Wi rl—éaregenzéiegstt.e

Key Lock (Tastensperre)
Mi t Kleyr Lko°crknen Sie verhindern, dass Ki nder
Kochfeld benutzen; alle Funktionen k°nnen ge:¢

Umdi e Key Lock ,zwcalatlitwinerSdére das Kochf@lOcN/du
OFEIi n.

Dr¢cken Sie eingf@erSSSAknaidgen
Di LI DE&Rh|l en beginnen nacheinander zu | euchte
e B

Wenn die Funktion aktiviLea'rt. ist, zeigen die /
Umdi e Key Lock zu sdcehal ttiemi €ri een das@@NhOEFd.mi
Dr¢cken Sie einlefd,er358Akneidgen

Di 8LI1 DERh|l en beginnen nacheinander zu | eucht
nach "0".
Die beschriebenen Vorg2nge m¢gssen innerhalb

Key (Taste)

Mi t der Tastenfunktion k°nnen Sie die Tabel | e
versehentliche nderungen zu verhindern, wa& hr
Umdi e -Keyktion zu adkrteicvkieammrOFiastei @ Sekumal |
Symbol wird heller.

Umdi e -Keyktion zu ,dedarkétcikvemmeOiast @i e

Die Tastenfunktion kann auch ohne eine akti ve

Booster
Je nach Model l k a n nB odoass¥ ePrrkotdi uoknt amuistg edsetrat t et

: : 0 - 0o
5 Minuten eine zus?tzINéeheaueilsefiegt ¢ biaMi weaam
zur ¢ckkehrt .
Umdi e Bofwsrletri on zu salktilweinerSere, die Leistung

1
"P*, auf dem Di3|£i.ay erscheint ein
Zunmbeakti vieren-Fdek tvB%olnlsare rSLL eDdeiRme Lei stung
und " 9".

Bri dBre¢s dke)
Di eBri dFguenkt i on erm®glicht es, ZZve+ Z2ei mded n¢
miteinander zu verbinden und sie so zu steuer

ycC



waren.
Umdi e BdFiudchdke i on =z u, adkrt¢icvkieenr eSni e dZ le+ ZZ2oondéelrd 7'4 p

gl eichzeitig; auf /Lémné[‘lsplays erscheinen
VerwendenSISi BERemn di e gew¢gnschte Leistung ein.

er sché]unneé:].

Umdi e BiFiuchge i on zu ,dedkigckeer &me diZel +Z @ noednea
"Z3+Z4gleichzeitig.

/W]
Hi nwaMesa:n in der Zone kein Schwenk .erulna#l_—]man.wi

Heat up (Aufheizen)

Di e Fu.hltthoempm".glicht e§ Ihn_ Leistl.Maximalleofee_i
fer ei ne besti mmte Zeit mi| sstu (Sekundeghpi
betrei ben, danach sinkt di e ellstung 4a8u1‘ li e
Umdi e Funktion Heat, wktawiakteinyiSareemit

einem Topf auf der Zone die entsprec%é%de Ta
dr¢cken SieSlauXBRd®erkunden arrg |die230

gew¢inschte Kochleistung zwisjichdn ["1" 343Add "8"

junﬁalternate wer den angezeig‘?.
Durch Erh°hen der Leistungssjtuf hletB? df e
durch Verringern der Leistungéstiufelbwir g d
deaktiviert. 8 216

Umdi e Funktion Aufhei,zek® rerue nd e@ike|iviicgk efj
die Leistungsstufe v.erringerp POderni(;dhlte_dil
Kochzone, auf der di e Funkt-—omn akKtTv —S
gedr ¢ckt halten.

408

on
t
on

~Ugy O

p
S
p

Temperature Maintenance (Warming Function)
(TemperaturWahmhaungf unkti on)

Di Bemper atur e MadIntt emamzehr fertige Speisen wa
Umdi e Temperature Mai nt,enakitcievizeur eank tSive elreein e

die entsprechende Tast&AasebgeauﬂrgekemnSieél
Zone erklcheint

Umdi e Temperature Maintepadcgcken ﬂ.leuank&i}.i.eiéae
Di @emperatur e M@anhemeanceHi I-kFenkddaronTizmedrt ge st

indem Sie@jide(;d'lasmeund dann wie im entsprec
vorgehen.

Pause
Mi t der Fanméeir dre n di e Kochzonen angehalten,
Kocheinstellungen gespeichert werden, w2hren:i

Das Kochfeld kann maxifalsedmMz bHteraurbden. | dlaghi A
Zeit schaltet sich das Kochfeld automati sch ¢

yT



Umdi e Pausenf unkti,ondlzyckaekrtiJiIlerﬂé]Ieuanaestleang
Anzeigen I’e/r.schei nt
Umdi e Pausenfunktion dmg,cdleearktsll\/lé eSileiekeu nTdaes tlea n g

beginnt zu blinken, dr¢cken Sie innerhallb/ V C
Symbol , di e Funkti on wi rd deaktiviert und d
Werten fort.

Recall (R¢eckruf)

Mit Reaod&luinkti on kann das Kochfeld mi t dense
aktiviert wer denQON/wWEmmvV edrisee h®ast & c K oder auf
Stromausfalls gedr¢ckt wird, w2hrend ei ode

Wenn sich das Kochfeld ausschaltet, ahl® S
ON/O,FFdie”bTa'snEt 6 Sekunden | ang.
W& hl en Sie innerhalb volrl.ca. 6 Sekunden die 7

TI MER

Di @i mEunktion erm®glicht das automatische A
eingestellt ist.

Sie kann f¢gr jede Kochzone einzeln eingestell
Das Format des Timers i st:

-aStunden
-UUMi nut en

Umdi e TkFumekti on zu, ad<rtgjwkiaerre@®erdiien TBstei eb

71!
Kochzone, um -Badi @n el ermenetr e zuzugreifeLg.,Lst €
dr ¢ c k ero Beatre um die gew¢gnschte Zeit einzuste

eine andere Taste zu dr¢cken, um die eingest
die verbleibende Zeit angezeigt, nach Abl auf
betreffende Zone schaltet sich aus, das Tons

unterbrochen werden.
I st der Ti mer auf mehreren Zonen gleichzeit
ablaufenden Ti mer an.

n Countdown von weniger als 10 Minuten wirc

BMI nut en

-L_7L_78ekunden
Umdi e TFmektion zu ,dewkhlieen eSieed die betrefferl

Si e di@uhaﬂstsetellen Sie dieodelrei nmi tundedenTa

aﬂljzu stellen.

We n n Si e den Ti mer vorzeitig abbrechen, Wi r
Lei stungsstufe weiter betrieben.

yy



Count down

Di@ount dewmkti on kann f¢r maxi mal 1 Stunde wun
dass die Kochzonen ausgeschaltet werden m¢ss
Umdi e CounrRumkwmni on zu, adkrt¢éicvkieenr eni e ei nen de-r ¢

Bedi enf E|-d,,._7.L—’,L7Wi rd angezeigtoddhwunmkeine Sjew,

Zeit einzustell en, warten Si e 5 Sekunden,
eingestellte Zeit zu best?2tigen.

Wenn Sie die Zeit a2 ndern m°chten, wi eder hol er
Die verbleibende Zeit wird auf den 3 Display
ein Tonsignal, das durch Dr¢cken einer bel i et
Das Format des Countdowns i st:

-uStunden

-ggMi nut en

Ein Countdown von weniger als 10 Minuten wirc¢

-L—l'.Mi nut en

-BDSekunden

Umdi e CounrRumkwni on zu ,dedarkgdkdrer®ine eine Tast

Zeit m-odedleThasten ein, um dﬂnﬂgozwntsdaotvzrenauf

Leistungsbegrenzung
Mit IldeirstungsbegrenkmgehunSktei othi e Gesamtauf

entsprechend der tats?2chlichen Kapazit2t des
Der Fachinstallateur muss innerhalb von 2 Mi:
nach dem Wiederanschluss an das Stromnetz dert
Es wird empfohlen, vor der Durchf¢¢hrung di ese

ZuEinstellung der Lei st unsgeshbleigereennz u8igs f Wralst i

Stromnetz an; alle Anzeigen | euchten einige
Nur fdiidaste blinkt weiter.
Die Einstellung muss bei ausgeschaltetem Ko

(DON/OEE dr ¢cken.
-Dr¢cken Si e idured Thasslttee n Si e si e gedr ckt;

|l euchten auflamnd zeigen

-Halten Sief idiei tTearshtien gedr ¢ckt und drescken
Anzeigen der Kochzonen gegen den Uhrzeigersi.
bei jedem Dr¢cken ert°nt ein Piepton.

y ¢



3A -] 2 A

,‘ r r 5 .

4 A ~ 1A
: . : I~ ,ﬂ . o : .
Die |linke hint &ruen aeegeatziev gtw2hlen Sie di

neut aus und dr¢cken Sie "8" auf deJ.ﬂe&%tunw
-Wa hl en Sie die vordere |inke Anzeige und ste
Sie die der Leistungsstufe entsprechende Zah

In der folgenden Tabelle sind die einstellba
Lo K W Not e
0 7,4 Standardeinstellung
1 6
2 3,5
3 2,8

Um die Einstellung zu sp e(l)d]ﬁﬂd rOnF,E rd r2¢ ckeeknu nSdi een

ein akustisches Signal, allfei Bhzekgen smhdi €
mene Einstellung zu bestatigen.

M°gliche h°rbare Ger2usche w2hrend des Betri
Bei der Verwendung von Induktionskochfeldern
Bodens des Kochgeschirrs, das aus unterschi
steht, einige Ger2usche im Kochgeschirr auft

dung einer hohen Leistungsstufe auftreten, 1
Leistungsstufe verringert wird.

Um die Lebensdauer des el ektronischen System
gebl @2se ausgestattet.

Das K¢hlgebl &se schaltet sich automatisch ei
dass ein Ger2usch des | aufenden Gebl&ses zu
Ausschalten des Ger2ts weiterlaufen.

VERWENDUNG DES SAUGMODUL S
Es wird empfohl en, all e Abschnitte dieses Ka

ALLGEMEI NE SI CHERHEI T DER ABSAUGMODULE
Falls Fl ¢ssigkeiten aus den Beh?&l tern ¢berl at
reinigen Sie den Beh?&l ter.

dn



TAus Sicherheitsgr¢gnden und um jegliche Art

erl auben Sie niemandem, mit dem GI as, dem G
rhanden, zu spielen.

TEntfernen Sie vor der Aktivierung und w?2hrer
N& he des Ansaugmodul s befinden, um di e An
Bewegung des Glases (falls vorhanden) zu err
TEs ist absolut verboten, Gegenst2ande oder ar
TEs i st absol ut ver bot en, Finger oder ander e
nung einzuf g¢hren.

T Der Druck, der zum Entfernen des Gitters o«
einer Bewegung oder Verformung einiger I nne

die Qualita&at und den Betrieb des Produkts he

TIPPS FI R EINE EFFI ZI ENTE ABSAUGUNG

Schalten Sie die Dunstabzugshaube auf der ni
Dampfabzug und eine bessere Luftfilterung zu
Verwenden Sie einen Deckel cber dem Kochgesc
Dadurch wird ein effektiver Dampfabzug gew?hr
Um eine geringe Dampfmenge zu erzeugen, scha
stungsstuf e.

ABSAUGMODUL MI T ROST

Es ist meglich, das Absaugsystem mit oder ohr
WARNUNGAthten Sie beim Abnehmen des Absauggi
Boden oder auf das Glaskeramikkochfeld fall¢t
den kann.

Der Hersteller ¢bernimmt keine Haftung f gsr S
Achtung! Ver br enSituenlglsgre f&ihe 'ddn  Gr i | | ni emal s

BETRI EB DES SAUGMODULS MIT MANUELLER BEWEGUNC(
Das Absaugmodul kann unabh?2ngig vom Betrieb
9 Absaugstufen ausgestattet:

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8 intensiv, 9 intensiv.

Nur die I ntensivstufen haben eine Dauer von
automatisch auf die Stufe 7 zurg¢igckkehrt. Wwa h
die gew?2hlte Geschwindigkeit an.

-DaAbsaugmodul k/ammwadhulrcoheg@)Ane'ehgeschaltet w
Dezi mal punkt feststeht, ist das Absaugmodul é
Es gibt mehrere M°glichkeiten, die gew¢gnscht e
I-mit dem Fingker DEKBJ!I drelml @ttern, bis die gewgl
22Wa hl en Sie die gew¢gnschlleDERRgu4ea direkt auf

Die eingestedl twe r 8t wfud %ca)mBamlgsepzleauygt .

dm



-Es gi bt mehrere AMPsgd uguhrkge iabeznu s cdhieel t en
1-Wa hl en Sie die Anzeige (3) wund SUlI2DAERd rer Si &
"0" erreichen.

2-W2a hl en Sie die Anzeige (3) wund dr ¢cOken Si e

Aut omatic operation (Automatischer betrieb)

Il Mut omati c epesatidem Dunstabzug die Absaugge
mati sch an die eingestellte maxi male Kochst uf
Wenn die Absaugung an o) eatgespaws ndwigke | t el gc

-
tunlﬂalter nat e.

Am Ende des Brennvorgangs, wenn die Brennzon
C]

allmdhlich ihre Saugintténsit?t und bleibt auf

UmAutomatic epené&atiobegeken .‘A.e die Taste

ZumMeaktivi dAué o madn c dp@cabhoSiA.di e Taste

Clean Air (Saubere Luft)
Di e FurCKdteiasmh Atiirr d aktiviert, wenn w2hrend de

windigkeit eingeschal@@N/i@FﬁFrytnlderS,iewe:iridaenTad
ausgeschaltet und die Absaugung schaltet aut
digkeit.

®

Auf dem DisplUay dBisd ¢ m&itntund di e Ti meranzei g
der verbleibenden Zeit an, nach der sich der

Warnung bei Filters2attigung

Die Haube i stum@dr edmefri IFteerts®tti gungswarnl eu
T NachO Betriebsstunden der Dunstabzugshaube
zeige, was bedeutet, dass die Fettfilter ge
Die Fettfilterwarnleuchte darf erst nach de

Bei ausgeschal't et@r@NG@rﬁﬁ?tg,cd(ieen,Td)setie ausgesct
und ausgeschalteterf HéimbmpedisSe Sekiumkiemd ¢ ang

akustisches Signal best2tigt die R¢gckstellur
1 Nach 120 Betriebsstunden der Haube bdil eeri-n
scheint, m¢ssen dieotdanglKebiaméhkf Gerechgewa
wer den.

Die GeruKdharmstfridltlelreuchte darf er st nach der
wer den.

Dr¢cken Sie bei ausges@@Nk eF EemalGear t Sida eb €li

ten Kochzonen und ausgeschaltdtief¢rHabbeSek

H



gedr ¢ckt, ein akustisches Signal best2tigt
z2hlung neu.

HI NWEWenn das Produkt in der Ansaugvfeir §i oner:
tigungssignal zur ¢ckgeset zt wer den, ohne da
ni cht vorhanden sind; nur die Fettfilter me¢, S

Window function (Funktion des Fensters)

Das Ger2t ist f¢gr die Verbindung mit einem F
fert wird.

Der Fenstersensor KI'T darf nur i m .S abuigensoedsu sK
muni zi ert mi t der Dunstabzugshaube; wenn das
das KIT installiert sind, geschlol's.—saeurf idsetm  Dw
(3) blinkt.

Das Produkt muss von einem qualifizierten un.
ziert werden.

Wi e in Abb. 25 dargestellt, muss der qualifi
trennen und die abgeschnittenen Teile isolier

REI NI GUNG UND WARTUNG

Regel m2Cige Reinigung gew2?hrleistet eine | ar
Leistung.

ACHTUNG! Vergewissern SieodkechWaotupgsar b Riet
stellen vollstandig abgek¢hlt sind und wunter
entfernen oder den Hauptschalter des Hauses :
Die Reinigung und routinem2Cige Wartung darf
wer den.

Verwenden Sie vor der TRed tnd rgfuulgkstdieamnd Gk & § e o s &
des Dunstabzugs.

PFLEGE UND REI NI GUNG DES | NDUKTI ONSKOCHFELDE:?¢
Das Kochfeld muss nach jedem Gebrauch gereini

Vergewi ssern Si e sich, dass das Kochfeld au
abgek¢hlt sind. Verwenden Si e nKuorc hRfeeilndiegrungs i
Folgende Reinigungsmittel d¢rfen nicht ver wel
ramkKé&chfel der besch?2digen k°nnen:

Reinigungsmittel, di e Soda, Ammoni um, S2urer
und/ oder Spel mittel Wei chsp¢ler oder Produk
Gl asreini geaderBaGrkiolflemei ni ger ; L°sungsmittel;
B¢rsten; L°sungsmittel,; scharfe Gegenst2ande;
die stromfésghrenden Teile des Ger2ts erreichert
Die Ver2nderung der Farbe und des Glanzes de
kei ner Weise den ordnungsgem2Cen Betrieb des
Die in diesem Abschnitt beschriebenen Probl er
gen in keiner Weise den korrekten Betrieb de

do



tie repariert werden.

PFLEGE UND REI NI GUNG DES VAKUUMMODUL S

Die Fettfilter m¢ssen mindestens einmal pro
tigungsanzeigesystem dies anzeigt, k®nnen si
Hand, i mmer mi t neutraler Seife und nicht sc
kann zu Verfarbungen f¢hren, die Wirksamkeit
Sollte FIl g¢¢ssigkeit aus den Beh?&ltern ¢berl au
ren und reinigen Sie den Beh?2l ter.

Setzen Sie die Filter nach der Reinigung und
Das 2sthetische Ansauggitter und alle Stahlt

und neutraler Seife gewaschen werden, -38dr.we n

VERSI ON MIT UMLUFTBETRI EB

Der Antigeruchsfilter ist optional wund wird s
Die keramischen Aktivkohlefilter sind je nac
nigung der Fettfilter nach | 2ngerer oder Kkg¢r z
Kerami sche Geruchsfilter k°nnen alle 2/ 3 Mon
stem dies anzeigt, in einem auf 200AC vorgehe
Die Regeneration ermf°glicht eine maximale Let

ANPASSUNG DES BENUTZERMEN] S

Das Bedienfeld kann individuell gestaltet we
forderungen anzupassen.

Vor der Durchf¢hrung des Verfahrens empfiehlt

-Dr¢cken Si@dlleeTalstievierbaren Funktionen \
gezeigt .

-Dr ¢ cken Si@Ldn’da Hralstteen Si e sie 3 Sekunden | a

-Das Bedienfeld schaltleltbesgiicnhntatﬁs,rumedwdi60Tz$
danach wird der Vorgang beendet .

/
-HaltelrlgS'deg,ckt, die Anzeigen der Katdronen |

-Hal t en Siuwdsiiee'l’mé.tnegedrg,ckt und dr ¢gcken Si
nen nacheinander im Uhrzeigersinn, beginnen
Druck ert°nt ein akustisches Signal

_—)
ZA( b L 3A
1A 0 5)4A



Auf der hinteren |linken Ar(luericgeeiene;czh&hlnemwiast

-Wahlen Sie die hintere |linke Anzeige erneut
auf dem Leistungswahl schieber, um die gewg¢nsc
Die folgende Tabelle gibt einen !berblick ¢t
Anpas q
Ngsco Beschreibung Wer t
u?2 Ver wal tungsmeng¢ f ¢ ©O-Tdone aluasugtesstcdhraklet et
der Tastent°ne 1-Mindestvol umen
3-Maxi mal e Lautst?2r ke
u3 Ver wal tungsmeng¢ f ¢0O-Tdone aluasugtesstcihraklet et
des Signaltons und 1dMinn dCeosutnvtod omme n
des Ti mer s. 3-Maxi mal e Lautst?2jr ke
u4 Ver wal tungsmen¢ f dO-Maxei male Helligkleit
Di spl aybel euchtung9-Mi ni male Helligklit
usb Ver wal tungsmen¢ f dO-Alnineati on ausgesiche
Ani mation und Counodmdkamni.vi erte Ani majti c
uv Ver wal tungsmeng¢ f ¢ 0-Adkiuves tDasucehre sd eSi gnjal
Signaltons und des SéGaundeéowns des
Ti mer s 1-Akustisches Signfal
2-Akustisches Signlal
mengs.
-W2 hl en Sie die vordere |inke Anzeige.
-W2 hl en Sie eine Zahl auf dem Leistungswahl s
Il en.

-Wi ederholen Sie den Vorgang f¢r jede gewgnsc

-Bestaatigen Sie die neuen Ei@:!eseklugden i ad
hal ten.

-Wenn Sie das Anpassungsmenyg verlassen||m°chte
-Wenn keine Operation durchgef ¢hrt wird, Wi r
schl ossen.
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Fehl ermel dungen auf dem Display
Fceohdl Beschrei bung M°gliche Ur Fehl erbehebyng
Di e Kochzone -
. . i eli: FedileerKoadezone
C konfl_gur|ert V\_/erggrli;uutyvg n gi’lgudemtgrsatceh Pfanne
statisches Céei n r%tééq'r es me n werden
vorhanden i gt ¢ - :
Die Kochzone |st konflgurler
ein blinkendes éegscpel‘pé ' sies ¥ b)ﬂa
di e KonfiguratioDI tre ﬁf febredben| Si
Ct erscheinm Disp#"ayBer&i‘Lg &l Heleo (fleftgusrladh on ab,
a
nicht erscheint, shi h~e rvMocgedcjeﬁeh%gdeaws hlée nSichhat
Ursachen' in| E/5.
Ein blinkendes |"E" auf jedeger
jeder Kochzone z|eDigets ains,t dkaegsisn aHelhel er, der
E dass alle KonfiguBanibnen bhefiPsdatiesi ehKonfli gl
wurden Konfiguralti omeMeged? okt .
worden sind)|
Die Temperaturgre . e_n ur dein
E/ 2 cberschritte ;b:'neerateuk?riosrq'ass“%?/hsotcem mu s|s
Temperatur. P
Der Topf e.rZjelucghPeSre'(E‘S%ekluenrdenl)r
: ungenstigdf il 60T e koleh
E/ 3 Ungeeignete PfAarnbneei.t spunkt @dyf" djilehutzt W e
a
dezrer(get”orteen ?’g?ﬁle Be SFehler |au
Herd ausget|au
1. L°schen Sie
Kochfeldkonfigur
E/ 4 InduktlonsmodLIDamiIcmduktionglﬁntoille'lfeiri%u'f'rast'ieond
konfiguriert.nicht konfizgursité)artt.egn Sielda
Ul, um das I ndukt
konfigurierjen
Mangel nde Kommupi kat.i ’ .
E/ 5 zwischen der BenL?(%e grelﬁfgﬁtpilrzvﬁeg{%ﬂrggﬁﬂr}gg'cﬁef"cDih‘
und dem Einf ¢hrju sm If '
Fehl er| i . .
E/ 6 St°rung des Strl—bamnpettsztersomerkréNe Lgr}]gﬂlg'cﬁef]'%ir"
2. :berspannu
Die elektrjoni sche
teuerung deps Wenbdledins eSsi e sij|ch
E/ 8 Lefterausta ider der el ekt rtoencihsncihsechhen [Di
Steuerung st defekt.
Das Sensorsignal Iiegt
. Cerhalbjleip .
ers| PSSRSO G e g Ay e BareNETEenaRLe BIRT
el ektronische ensor
def ekt .
Vom
Se#é?stg,berw ijrhgd 25y Sq .
Hardwaredef ek e n ie sifch
E/ A . m des Mg % .
Induktlonsmoiul.erkannte echnischen |Di
Hardwaredefekt.
KOChZO”eI”e%ﬁbnEtﬂhcpenr Sie d|ie
E/ C Konfigurations;gj (gﬁ %rgeroberf]aﬂnclfhelle Konflig
gewi dmet ¢ be das Seryvic
E/ H Festwertsensor - Das System mus|s

dc



Techni

sche

Dat en

Abmessu

ngen870 x

520 x| 6

Gewi cht ,

einschlieClich

Zubd&pPr oxnd 2Ve Kkj

Dunstabzug

shaube

Maxi mal e Lei st

ungs au fa2n2abh me

H°he der Apbsaugun(g7 + 2 inte
VersorgungsBNeanhugque202 49 50 Hz
I ndukti onsebene
Maxi mal e Leistungsauf #&®hme Li n3ke’s kWMo dul (
Maxi mal e Leistungsaufnahnrie4d)Recht sF.ed tkWes [Mo
Versorgungshetnhugqgueh2z249 50/ 60 Hz
uCere Koch4pne (210x191 mm
Absorptionsve2ZIn@B®EOOOW boo|st
I nterne KoZ3gone @ZDPx191 mm
AbsorptionsvelrecnP@BESHS50W boo|st
Stufen der Lei gt ungslebnbsotoesltleurng




NEDERLA

VEI LI GHEI D

1Het apparaat is uitsluitend bed
professioneel gebrui k.

1Di t apparaat mag worden gebruik
door personen met verminderde fy

zonder ervaring en kenni s, mi t s
worden over het veilig gdkdrage\karn
de waar schuwi ngen begrijpen.
waarschuwingen in de gebacahtkswa
genomen

sLet op: het ni et install eren v
overeenstemmi ng met deze instruc

aardgdgwal g hebben.

1Het appar aat mag ni et worden g
kinderen) met beperkte fysieke,f
met gebrek aan ervaring eni kgalni
sKinderen mogen niet met het appa

sHet i s belangrijk het product ne
omdat het gebrek aan reiniging «L
1Gebriunndknedi gbedveei | i gi ngen di e do
voorzdemr g&schikt zijn voor dit ¢
tsWees altijd alert tijdens het (
geactiveerd

t1Let er goed op dat tijdens de i

onderdel en niet beschadigd ziljant.i
en neem contact op met uw | everar
1Di cht het gedeelte tussen de boc

sicbnen, want als u het apparaat
gl as breekt.

1Schakel het apparaat uit als het
op elektrische schokken te verm
gekwal i ficeerd servicecentrum.

dy



7De gespecialiseerde install atemwmtr
mont agewer kzaamheden uitvoer en,

bestaande richtlijnen.
7Sl uit het apparaat niet aan op he
sKoppel het apparaat | os van de

of onderhoudswerkzaamheden begi n

WAARSCHUWI NGEN

sEf fecten op pacemaker s, gehoor a
genereren inductiekookplaten eer
veld in het gebi ede valnekde okmaghke:
van inductiekookpl aeesa, kgerheor app:
metal en | mpl anft ade nwesrtkoirnegn er van

straal in gevaar brengen.

Een ver mi nderfdercwacre k deg pacemake
onwaarschijnlijk.

sLET OP!

Tijdens gebrui Kk kunnen de opper
vewar mi ngsel ementen niet aan.

De berei kbare delen kunnen heet \
sBrandgelvawmaar g®®n voorwerpen op
sLET OP: berei kbare delen Kkunnen

kooktoestell en

sLaat geen olie en vet achter na
ont branden

sProbeer in geval van brand het v
Schahkeetl apparaat uit en bedek het
sVer hit nNooi-t een volledig gesio
staat druk en kan het blik ontpl:
7Al's de kabels beschadigd zijn,

door een gekwal i ficeerde ond
ewal i fihue prdde nst .

sVermi jd het gebrui k van de Dboos
oververhitting. kan gevaarlijk zi]j

b



17Zor g ervoor dat u de warme oppe
gebrui k

tsMet al en voorwerpen mogen ngepl aa
omdat ze heet kunnen worden.
1Schakel na gebrui k het toestelbnde
meer op de automatische uitsahal
kookpl aat heeft gehaal d.

sVoor koemr bkoken, zet op tijd- het v
pl aat | ager.
1Gebrui k nooi't aluminiumfolie om

beshadi gt uw apparaat onherstel ba
sDe pannen moeten direct op de k¢
geen voorwerpen tussen de pan en
1Gebrui k het kookoppervlak niet

worden beschadigd.

1Gebrui k geen stoomapparaten. St
apparaat berei ken en kortsluitincg
1De kookpl aat mag niet boven vaat
omdat de stoom die uit del elktartom
circuit van de kookplaat kan besc
sl nstall ati e boven eénepwnrel ekévee
apparaten mogen niet tegelijkertd.i
isWanneer het product wor dt geuns
ander apparaat dat hoge temperat
een ruimte met een minimum hoog

producten te | aten.

sWanneer het toestel voor de eers
er geuren en/ of Ddea ngpeeunr mozmetd S tr\eeenm .
vol gend gebrui k. Geureweemwmodamp |
een defecte aansluiting eh Bichrm
schadelijk voor de gezondhei d.

sKrassen op de gl asplaat nadanodie
onder de garanti e
1Gebrui k all een pannen die geschi

M



sWanneer een | ade onder de kookpl
doende afstand worden gehouden t
de onderkant van het toestel.dé¢a
| ade en de bovenkant van de kookry

AANSLUI TEN VAN DE KOOKPLAAT
7sEl ektrische aansluitingen domoet ee

gekwali fiekeen deerel voesdal hat ge
genomermMet toestel mag enkel wWor
kwal i fi ceerde elektricien die de
voor de juiste el ektrische i ns
stroomnet. Voordat u het a papaansalal
controleert u of de waardenopobe
typepl aatj e van het appar aat S
stroomvoorziening en het stopcont
1De voedingskabel mo et wor den
aardl ekschakel aar me t een open
mi ni mum. 3 mm

7sDe voedingskabel moet worden aan
stekker.

7Al s de voedingskabel I's beschadi
door de fabrikant, door de aft el
personeel .

sWanneer het product i s gepunst-all

tact komen met el ementen die eer
50 AC.

FUNCTI ONELE WAARSCHUWI NGEN

1Al s het afzuiggedeelte tegelijke
gas of andere brandstoffen verb
doende ventil ati e beschi kken (
t peassing in geval van een afzuig
sLeaf |l e plaatselijke voor schlratfitee



1sAl's het product in de recircul at

het afvoerkanaal in goede staat \
tsHet i s verboden gerechten te fl ar
sLaat de pan nooit onbeheerd acht
olie in de pan kan oververhit r
olie is het risico op brand hoger
sHet i s belangrijk om de vetfilte]

7Om het risico op brand t e V OO |
afzuiggemdeahtdere oppervlakken r e
gemaakt

sLET W&nneer de kookplaat i n weark
het afzuiggedeelte van de afzuig
tHet is verboden om de afzuiging
ventilatie en of andere interne |

1sDe afzuiging mag nooit aangedglaat
wor dt gebrui kt wvoor het af voceire
gas of andere brandstoffen verhb
ni et voor recirculatie).

1De |l ucht mag niet worden afgevo
gebrui kt voor het afvoeren wvan
andere brandstoffen verbranden- (

passing op kappen die met filter:s
17Zorg voor een goede ventilatie v
i gebrui k i s.

sDe maxi male onderdruk in de rui.l

(4x510bar) .

7sDe rui mte waarin de kap moet wor
7l uchtinlaat hebben met eemihdgat
de afzuiging.

1Het IS absoluut ver boden om

| i chaams kelo&krgaenrdeeir eofvoor wer pen i
ver wijderbare lgepdetteed t eomeam (diendi
productversie).



7Pl aats geen kookgerei, pannenbap
boven het afzuigdeel

sLET Bt i s ten strengste verbode
apparaten te plaatsenmnwodidenmet (¢:

Geachte klant,

Hartelijk dank voor uw keuze!
Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe afz
Om het toestel veilig te kunnen gebdfrdalklpe feun

emprestaties

fLeze deze gebrui ksaanwijzing zorgvuldig voordat
neemt.

1Bijzondere aandacht moet worden besteed aan de
fHet apparaat mag uitsluitend worden gebrui-kt

aanwijzing.

fBewaar deze gebrui ksaanwijzing als nasl agwer k.
1AIls het apparaat aan derden wor dt over gema
vergezell en.

ALGEMENE | NFORMATI E
Bij het uitwisselen van informatie met de fab
identificatiegegevens te raadplegen die op he

Aanbevelingen voor een correct gebrui k van- he
der en: Wanneer u begint te koken, zet u de ai
kap pas uit enkele minuten nadat wu klaar bent
all een als er veel dampen en rook zijn en g
noodzakelijk. Reinig het vetfilter alleen wa
efficitnt blijft werken. Gebrui k voor een hog

met de maxi male diameter zoals voorgeschreven

Het symbool op het apparaat of op de doct
hui shoudelijk afval behandeld mag worden,
fiek inzamel punt voor de recycling van el
recte verwerking van dit toestel als afva

ing van grondstoffen.

Voor meer gedetailleerde informatie over het
met uw gemeente, uw huisvuilophaaldienst of d

MO



Onderdel en

Gebrui k alleen originele reserveonderdel en.
Vervang onderdelen voordat ze versleten zijn
beschreven in het hoofdstuk "ONDERHOUD".

Garanti e
Om van de garantie van de FABRI KANT te kunnert

structies in deze handleiding opvolgen en in

waarvoor de kap bestemd i s; de afzuigkap reg
van de kap all een toestaan aan personen met b
Het niet naleven van de instructies in deze h

de garantie van de fabrikant.

| NSTALLATI E
Voordat u d
verschill en

e afzuigkap i nsetnalwaeaerrstc,h udwienngts iun sat
de hoofdstukken van de handl eiding

I NSTALLATIE VAN |1 NDUCTI EKOOKPLATEN MET AFZUI G
Het apparaat is bedoeld om in een werkblad te
aan op de gehele omtrek van de kookplaat en i
gedeelte (afb. 3).

Zet het toestel vast met de meegel everde beug
Het apparaat mag niet worden gepnstalleerd bo
wasmachines, drogers of magnetrons.

De contactvlakken van het wer kbl ad en de war
materiaal zijn (tot ca. 100AC).
Wer kbl aduitsparingen moeten met geschi kte mi

nodig van een thermische isolatie worden voor
Al's de onderzijde van het apparaat na de i nst
spaneel worden gepnstalleerd (er moet minsten
apparaat en het paneel ).

Er moet voor voldoende ventil atie worden gez
opening in het meubel te maken.

AANSLUI TI NG OP HET STROOMNET EN BEDRADI NG

De installatie van het toest el en de aansl ui
uitgevoerd door gekwalificeerde onder houds monr
is slechts gegarandeerd als de kookplaat volg
el ektrische installatie worden gecontrol eerd
pl aat niet aan op het stroomnet met behulp v
omdat die niet de vereiste veiligheid garande
Voordat u de kookplaat aansluit, dient u de

guentie) die op het serieplaatje van het appa
Deze specificaties moeten absoluut me t el kaa
chadigd raken. Neem in geval van twijfel cont
Vol g alle veiligheidsvoorschriften en waarsch



Neem niet alleen de nationale en regional e we
l ende voorschriften van plaatselijke nutsbedr
De aansluiting op het stroomnet mag uitsluit:
neel dat verantwoordelijk is voor de juiste i
De aansluiting op het stroomnet moet stroomop
met een contactopening van minstens 3 mm die
breekt.

Voor de aansluiting:

Schakel de hoofdschakel aar/ |l ekstroomschakel a:
afzuigkap aansl uit.
Beveilig de hoofdschakel aar/l ekstroomschakel a

Zorg ervoor dat het apparaat niet onder spann

AANSLUITI NG | NDUCTI EKOOKPLAATMODULE(@PBHATDBIS™
Voor de aansluiting van hent spireckdkuecrts nfoSocehnu kgoe) e
Al s het apparaat geen eigen kdb & VR VICmadt , 5
mm™ (mini mum adér.di kte2, 5mm

WAARSCHUWI N@ls! !'de kabels niet. Verbind indier
gel everde) draadkl emmen.

Hoe dan ook moet het gecertificeerde en gekwa
volgen van het | and waarin het apparaat wordt

AANSLUI TI NG VAN DE AFZUlI GKAPMODULE OP HET STR
Wa t de afzuigkapmodule betreft, wordt het net

W opnemen.

Hoe dan ook moet het gecertificeerde en gekws
gen van het |l and waarin het apparaat wordt ge

AANSLUI TI NG BEDRADI NG AFZUI GKAP

Pl aats en beveilig de bedradingsbundels in di
staande afbeelding, zodat niemand per ongel uk
of onder houd.

ALGEMENE BESCHRI JVI NG EN MOGELI JKE CONFI GUR
Er zijn verschillende productconfafghurati es op

Indukbdtolemodul es Werking

Het l'inker en rechter gedeel te van het appar
Onder het keramische glas bevindt zich een i
chakel d, crezert de spoel een magnetisch vel
kookzones kunnen alleen werken met geschikte
De I inker en rechter kookzones werken op pre
functies voor beide zones.




Geschi kt kookgerei
De opwarmtijd van kookgerei wordt in belangri
teriaal van het gebrui kte kookgerei
Kookgerei met dit symbool is geschikt woo!
maakt zijn van metaal met magnetische ei g:
Geschi kt kookgerei is gemaakt van Q roest
getmaill eerd staal of Q gietijzer.
Steek geen adapters of andere voorwerpen tuss
Gebrui k alleen potten en pannen met een gl add
Om te controleren of de potten of pannen gesc
door een magneet.
De bodem van de pannen mag geen scherpe groeyv
de kookplaat te voor komen.
Kookgerei Aanbevolen minimum en maxi mum di ame
KookgedeleMi ei mum Di akh@xiemum Diljameter
Voor I|liinks 110mm 200 mm
Achter JJinksl10mm 200 mm
Voor rechts 110mm 200mm
Rechtsachterl10mm 200 mm
U kunt grotere pannen gebruiken, maar in dat
verwarmd worden.
Om krassen te voor komen, mag u het kookgerei
potten en pannen altijd op.
Pl aats geen potten en pannen van fijnkorreli ¢
pl aat.
Pl aats geen | ege pan op de plaat en | aat de Kk
Detectie van ongeschi kte potten
Ni et geschi kte pannen worden op het display v
L _ ) U
—. Als er geen pan aanwezig is, toont- dégdat
op het display.
De kookzone schakelt na 10 minuten automati sc

Rest war mdecator
Al s na het koken

de
di s‘j’/ldaayt

verschijnt
betreffende

op het
kookzone

temperatuur

vol doende

van het gl as

haectt i ®tf atbildsgha <oymid
is afgekoel d.



Waar schuwi ng! Gevaar voor brandwonden.

Raak de kooszdeenéehihah.als

Overflow Safety Device (Overloopbeveiliging)
I'n geval van probl emen met overgelopen vloei
kookzo®EmRopdt gezet.

Om de kookplaat opnieuw in te schakelen, rein

Ver mogensbeheer

Het maxi male vermogen van de domino inductiek
Al's het maximale vermogen van 3700 W wordt ov
de Booster, verl aagt de software automatisch
tot het maxi maal toegestane vermogen.

Het display van de zone met het beperkte ver:
kni pperen. Gedurende deze tijd kunt u het ver

VERWARMI NG AUTOMATI SCH Ul featasemumyps e
Al's het vermogen tijdens €r moge (minuteg)el
ni et wor dt gewi jzi-gd,ef cemadell t de 3eo

kookzone na deze tijdspanrne agtomati sggh uilt

De maximale tijd dat een ko%kzo € |§&§sct1ak
kan blijven, hangt af van rhet—gekfozen—vermoge
De volgende tabel geeft e v%r'ﬂngnnéﬁpvn us
de totale Dbedrijfsuren aan waarna d%a*0kodkz
automati sch worden uitgesichaleel d| al s90er n
tijdspanne niets wordt gewijzy gd. 90

8 90

9 90

P 5

Waar schuwi ng:

Om schade aan el ektronische onderdelen te Vvoc
oververhittingsbeveiliging. In situaties van
schakelt het apparaat automatisch de helod -lEQ
fout .



BEDI ENI NGSPANEEL

6 7 6
10 11 12 13 ) + + + ® ® ®
s e BH A 8 8
8 —_ —_ —_
® C]
e— 3 o—
0123456789P O A H H
4 1 5
2 2
1.Toets ON / OFF 7.Di splay countdown af z
2. Toets Selectie/ Displ a8y.Theokzroarme& dmer
3.Toets Selectie /DisplBayoaeftzasuiSgilegti e/ Displ a
4.Schuiftoets selectie liOhdetsi Paezebgeraot iea
afzuigsnel hei d 11Toets Sleutelfunctie
5. Toets automatische aflz2liogitsg Smel tfuncti e
6.Ti mertoets kookzone 13Toets Selectiel/ Displa
WERKI NG
I nschakeling
Dr uk de@tOdNétOsFZ: seconden Il ang i n. Op het b e
inschakel bare functies ongeveer 20 seconden |
Al's u niets doet binnen die tijdspanne zal d e

DE KOOKPLAATEBEBRUI K

I
-U schaklebokz@&me met een vanL_7(2)e. 4Aldd sipetaydeci

meer knippert, is de kookzone ingeschakel d.

St el het gewenste vermogen Slnl DpROt emet huiwv g nr
i

Het ingestel de7)veremasgen j(nti jow. het bi Jb2horen

U kunt ook rechtstreeks 8SkehD&®Arl ekerurz @n dairnt
verschuiven om het gewenste vermogen rechtstr

-Er zijn diverse&om&mrziointeen eomcedakel en:

l6sel ecteer het gewenste displ &y | &koRs cgbaurn f me
2-sel ecteer het gewenste di sPllaDEpRr @de&dr uk r ech

My



-Als uk eekhzoohig 22737274 O©OFRet en de temperatuur
dan ongeveer 50A, verschijnen op heQeJ"/.splay
-Al s dmfde;igkodnlp(pﬁ@tet, verscl'!’lijnt all een

Key Lock
Met de Keaywclkiuerkt u voor komen dat kinderen of

de plaat inschakelen omdat u er alle functiec
Om deanctie Keyatbtkeren, schakelt(DLONdeO.FpFlaat

Druk 3 seconden IangE’?eienn van de 5 displays
De cijfe8lsl Diladkgidienen achtereenvolgens te brar
v amoOnba &9 6 .

Als de functie actiefl_i.s verschijnt op de di
Om danctie ey teckchakel en, schak@ONﬂOEt‘.p

Druk 3 seconden Iang/_eienn van de 5 displays
De cijfe8lsl Diladhgidnenen achtereenvolgens te brar
v amonba &9 06 .

De hier beschreven handelingen moeten binnen

Sl eut el

De fuBteuklbkkeert de functies van de plaat
ingeschakel de functies niet per ongel uk kunne
Om deanctie SleuteHoutdst ac el Hromwetcsonde i ngedru
symbaol@sterker zal oplichten.

Om deinctie Sleuteldouktte epHdeet eats

U kunt de functie Sleutel ook inschakelen zor

Booster
Af hankelijk wvan het model dat Boo sbteen kKen kdine

]
ver mogen toevoegt aan hetleinn gde stc hvaokoerl deee nv em anx

van 5 minuten. Hiernagwceredtah:eti eforige niveal
Omde functie Boostsetreltte uadteitvereemogen i POy a

. [.'.'i o
Op het displa¥ .verschijnt een

Om danctie Booster sudltecttee esSthlabdsitpe d,er mo gelnd |
em9l.

Bridge (Brug)

Met de Brindcgde ekwee afzonderlijke kook@Zdhes2 me
Z3+Zeln als ®®n kookzone bedienen en gebruiken
Om danctie BridgartudtaaoatitegekbnjkertijdiZopdde

of3+dwaarna op d’ler[]\smrlsacyh;i j nen

Mg



G dlni |
Met Sdlel DERel t u het gewenste vermogen reddbi,j

verscfijnen

Om danctie Bridge diaokt eustcha&leil ehertijd op

&1l+aRfZ3+84

| —
Opmer kAIng:er geen pan op de zone @itﬁ[a.lﬁ'aeylslersc

Heat up (Sne)l opwar men

Me t de Hemd t isetpe | t u voor Yo7 GO Maxi mal e| t |
tijdspanne het hoogste verm (secondem)
waar na het ver mogen weer zlaktl tpt ap het
ingestelde vermogen. 2 144
Omde functie Heat umeti nedre marhakel en , 5,

de kookzone, drukt u de/ het bi—fjbehorende—tioe
en houdt SULIdDERdeconden | ang |-he gnwnnScl?n
vermogen ingeodtneka8ptbigwven 5). waatna 408
afwiss.’BIeeHderschijnen. 6 120

Al's u het vermogen verhoogt, hl7i,iff d%® 8t unct
al s u het vermogen l ager z et8, wor d?t16 de|ze
uitgeschakel d. 9 niet besc¢hi
Om dfeuncti e Heiatt twp schakel gn, pkupnti ey HheEsteni
vermogen | ager zetten of de —toetsthet displ
houden van de kookzone waarvoor de functie ac
Warm houden (Warming Function)
(Temperatuuopwarif ngecti e)

Met de Wammthebhdedt u gerechten die al kl aar

Om deinctie Warm houdemeitnetna paeamaaplea kook:

het bijbehorende toets/dié.\p,l awaamdDmakomahetop

gesel ect e &kvdeer szcomiej n't

Om danctie Warm houdendruwiktt tue ospﬂrme&loeem,sen
U kunt een timer t oWarans skecaxmeddegn de Tiumemﬂer@lie

waarbij u t e wer k gaat zoal s beschreven
gebrui ksaanwijzing.

Pauze

Me t de Paonméciheort u alle kookzones tijdelijk
ingesteld in het geheugen blijven, terwiij.l d e
De kookpl aat kan maxi mum P&uzbeli njuvem. i Al sdede
verstrijkt, zal de kookplaat automatisch wor ¢

Om deunctie Pauzedrtuaktacuilleseoonde”,lavmagaronpa o

di sp/l!avyesrschijnt



Om denctie Pauze wudtukte Lschakect@nndu,lalvragarmm

d
ppe en u binnen de/llo
unc

toets begint te kni ren

indrukt zodat de f tie wordt uitgeschakel
instellingen

Recall (Terugroepen)

Me t de Reaosicihakel t u de kookplaat in met de
ongel uk o/ Obwdrsdt i ngedrukt of als de stroo
kookzones zijn ingeschakel d.

Al's de kookplaat wordt wuitgeschakel d, se@ct
ON/ ORvR,ar na 1“36 tsoeectssnden kni ppert

Sel ecteer binnen d“.G seconden de toets

TI MER

Me t de fTu mewo red t de kookzone waarvoor u d e
uitgeschakel d.

U kunt voor el ke afzonderlijke zone een ti mel
mi nut en.

Het formaat van de Timer i s:

-’7.uur
-UUmi nut en

Om danctie Ti merdrtlektacuiw@wcﬁm,td@eﬁmgeschakel

de timerfunctie te openen,lgwgﬂmraukf:‘—msml ayes
gewenste tijd in te stellen. Wac ht u 5 secor
ingestelde tijd te bevestigen. Op de 3 displ
hoort u een akoestisch signaal en schakelt d:
signaal schakelt u uit met een willekeurige t
Als de timer voor diverse zones tegelijkerti
ti mers die het dichtst bij het eindpunt zijn.
Een kortere countdown dan 10 minuten verschi]j

-i.’j.mi nut en

-/jlgseconden

Omde functie Timerseieécteeschakdéebetreffende

t oe®s Regel de tij-d-ofrl'eotmddee tTdernesreriQQQ.stell

Al's u de Ti mer annul eert voordat de tijd is
eerder ingestelde vermogen.

Countdown

U kunt de€ofinndibiwet ebbeneen maxi mum tijd .varmez!
functie voorziet niet dat de kookzone wordt
Om dfeunc€Cowent downte schakel en, dr udkt r eué PP e b & ¢
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timerpEn_eEI,waarﬂdlj[]verschijn-t—.of'I'Dorrmkdeopgewenst
te stellen Wac ht 5 seconden zonder ander e t
bevestigen.

Al's u de tijd wenst te wijzigen, herhaalt u ¢
Op de 3 displays verschijnt de resterende ti
dat u kunt wuit zetten met een willekeurige tc¢
Het formaat van de Countdown i s:

-C].uur
-BUMi nut en

Een kortere countdown dan 10 minuten verschi]j
-L/.minuten

-/jljseconden

Omde fulowineé dowh te schakel en, dr ukt u op ee|

de toetoseaom de Countdown lﬂ.r/jlﬂe stellen op

Ver mogen beperken
Me t de Venmbgen b&kpetkeun de totale stroomop
beperken op basis van de effectieve capaciteil

De gespecialiseerde installateur mo et de prc
(opnieuw) aansluiten op het stroomnet.
Voordat u deze procedure uitvoert, raden wij
Om daincYérrmogen beéepetkestell en, sluit u de Kk
waarna alle displays enkele seconden | ang g:¢
fiblijft knipperen.

De functie moet worden ingesteld met u@@ﬂ‘é/sc
OFF

-Houd de voIdénidregetdoreutkst. De displays wvan d:i
r
t oneln
-Blijf Wé itngetds ukt houden en druk de ene na
de kookzones van rechts naar Il i nks, te begin
wordt ingedrukt, hoort u een akoestisch signe
A——
3A£5 . ) 2 A
- ""' ,"" ’e
4 A 1 T 1A



- —
Op het achterste displLyer&/ersScehIiejcnteenerafOV\pinsise
l'inksachtero88®hl DERkomphet vermogen te select
Ledd

-Selecteer het di splay Ilinksvoor en stel de
vermogen te selecteren.

De volgende tabel bevat de vermogens die kunrt

Ver mo

en KW Noot

0 7,4 Standaardijnstelling

1 6

2 3,5

3 2,8
Om de instellingen op @eONs/IOd?d:ns,eodorrud(etn ul adreg ti
akoestisch signaal . Alfliekdi ppeaysomcHakéehehel
Geluiden die u kunt horen als de kookplaat ir
U kunt soms geluiden horen in pannen die op
het materi aal en de coating onder de pannen
kunnen zijn. Dit gezoem treedt vooral op als
of verdwijnt volledig op een | ager vermogen.
Voor een |l angere |l evensduur van de el ektr ol
De koelventilator schakelt automatisch in bi
kunt u ook het geluid van de ventilator hore
ook blijven werken nadat de kookplaat i s uit

GEBRUI K VAN GWMODARZEU I
Wi j raden aan om alle onderdelen van dit hoof

VEI LI GHEI D VAN AFZUI GMODULES I N HET ALGEMEEN

Als de vlioeibare inhoud van een pan over kook"
en de pan schoonmaken.

1T0O0m veiligheeindsamdememn emen met het apparaat
|l aten spelen met het gl as, het rooster of t
voor zien is.

TVer wi jder alle voorwerpen uit de buurt van
ter wiijl de afzuiging werkt, zodat het afzui
bewegingen kan maken als dit voorzien is.
fHet is ten strengste verboden om voorwerpen
fHet is ten strengste verboden om uw vVvingers
of in de afzuigopening te steken.

fDuwen om het rooster of het glas op de af
vervorming veroor zaken van bepaal de i nwend

M M O



gevolgen voor de kwaliteit of de werking var

TIPS VOOR EEN EFFICICNTE AFZUI GI NG

Schakel de afzuigkap in op het minimum ver mo
zuigen en om de lucht zo goed mogelijk te fil
Leg altijd een deksel op pannen en potten,
efficitnte afzuiging van de dampen en verbrui
Om minder dampen te veroorzaken, zet u ook de

AFZUl GMODULE MET ROOSTER
Wa t het afzui gsysteem met rooster betreft,
worden ingeschakel d.

OPGELEAT!s! u het af zuigrooster verwijdert, pas
op het keramisch glas van de kookplaat, dat
De fabrikant aanvaardt geen enkel e aanspr ak

gebroken gl as.

Opgel et, risico opgbrheendwoondedare!r! Inooit op het

WERKI NG VAN DE AFZUI GMODULE MET MANUELE VERPI

De afzuigmodule kan worden ingeschakel d, on
afzuigsnel heden:

le, 2e, 3e, 4e, 5e, 6e, 7e, 8e intensief, 9e
Al'l een de intensieve snel heden duren 7 minut
snel heid gaat staan. Tijdens deze functie kn
snel hei d.

-U kudret afzuigmodulejobmstllealﬂelBgaplayte drukken
punt niet meer knippert, is de module actief.
Om de gewenste afzuigsnelheid in te stellen,

1dmet een vi nglelrDER schdeven tot aan de gewens
20recht streSelkisDERpdedegewenste snel heid selecte!

N
De ingestel de7?)swvelrlseihd j (bwgoepr. gheegtb(vi)ns pl ay
-Er zijn versclhhim Ideendad zmd miienrge:nui t t e schakel e

16het display (3) sel ect e$leinDskEckh umeste nu 0@V i regelr
2-het display (3) sel ec6Sg&lt blreDésne Ireeccthetrseemr.e ek s

Aut omatisch bedrijf
TijdemMautlhentat i scipadeddej afzuigkap geleidelijk

van het hoogst ingestelde vermogen van de koc¢
Als de afzuiging de7)swelriseihd jmemp apt h(ehe fdhi..s p
Al's de bereiding klaar is en de kookzones wo
snel heid geleidelijk aan en Dblijft dan op d

MMM



dampen en geuren af te zuilgen. Op het displ ay

Om hlut omati sch bedrig@gfukth MeoAchlak'ed)eins
Om hleut omati sch bedr i jdff ukitt ute)Ae.cdreakeoleers

Clean Air

De fu@kceapwdidt ingeschakeld als tijdens de

actief i s teone@sON)/pOFdFreukt. De kookzones worde

afzuiging gaat automatisch op de eerste snel!l
e

Op het displthy @dxna’;phiej'mten de displays van

tijd die wordt afgeteld, waarna de motor wor

Waarschuwing verzadigde filters
De afzuigkap heeft eevevenll gpdriBeubmpj erdati

9 Na 30 bedrijfsuren van de afzuigkap enfals

dat knippert en moeten de vetfilters worden
Reset het verklikkerlampje voor de verzadig
Druk terwiij.l het produtbe@@l‘g/eaﬁszakwlidg'esc
kookzones en afzuigkap. Houd 5 sef:briohegredlrm
Een akoestisch signaal bevestigt de reset e
T Na 1p2e0dri j fsuren van de afzuigkap verschijn
statisch branfdkrede moyemtemnolde | ong | ife of ki
gewassen of geregenereerd.

Reset het verklikkerlampje voor de geurfilt
Druk terwij.l het produtcde@ﬁl\lg/e@l—'ﬂﬁeakeulidtgiessc
kookzones en afzuigkap. Houd 5 secfoindegetan
Een akoestisch signaal bevestigt de .reset e
OPMERKIANIGs het product met filters en recirc
filters vdrizaei gdetzi warden zonder de geurfil
aanwezig zijn. U moet in dit geval all een de

Window function (Raamfunctie)

Dit apparaat is klaar om te woeweor kuiitt gei @
meegel everd.

De Wi nsdeorms or Ki t kan alleen worden gemonteerd
Deze kit communiceert met de afzuigkap. Al s |
kit is gepunstalleerd gesloten is, wordt de a
E.

He t product mo et worden geunstalleerd en
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gespecialiseerde monteur.
Zoals wu ziet op afb. 25, moet deze gekwal i fi
doorkni ppen en de doorgeknipte delen isolerer

REI NI GEN EN ONDERHOUD

Door het product regel matig te reinigen, v e
goede prestaties.

OPGELET! Voordat u het product onder houdt o 1
voll edig zijn afgekoeld en onderbreekt u de
halen of de hoofdschakel aar in uw meterkast
Reiniging en onderhoud mogen niet worden over
Voordat u het glasStreunepgdfamgedelio kkpluaate en

DE I NDUCTI EKOOKPLAAT REI NI GEN EN ONDERHOUDEN
De kookplaat moet na el k gebrui k worden gerei

Zorg ervoor dat de kookplaat wuitgeschakeld i :
Gebrui k alleen reinigingsproducten voor kookj
Gebrui k geen reinigingsproducten die de buit
kunnen beschadigen, zoal s producten di e S 0 C
producten voor vaatwasmachiabsrowsekemaWwWeyfydero
voor gl as; producten voor ovens of roosters;
of-borstel s; scherpe voorwerpen; (potl ood) gum

del en onder spanning van het apparaat komen e

Dat het glas verkleurt of minder glanst, bet
geen invlioed op de goede prestaties ervan.

De in dit gedeelte beschreven problemen zijn
enkele invlioed op de goede prestaties van he

van deze probl emen.

DE AFZUI GMODULE REI NI GEN EN ONDERHOUDEN

De vetfilters moeten mi nstens ®®n keer p ¢
waarschuwi ngssysteem voor verzadiging dit V
worden gewassen op max. 50AC of met de hand 1
Door de vetfilters te wassen, kunnen ze verkl
Al's de vlioeibare inhoud van een pan over kook"

en de p-&m Isedqdpgonmaken.

Na het schoonmaken en voordat u de afzuiging
He't afwerkingsrooster en alle stalen delen r
zachte doek en neutrale zeep zonder schurende

VERSI E MET RECI RCULATI E

Het geurfilter is optioneel en wordt afzonder
Ker ami sc h-& o mlcg ti eff faiklethnernsa een min of meer [
verzadigd, afhankelijk van wat er bereid wor
Kerami sche geurfilters kunnen om de 2 tot :
waar schuwing voor verzadiging verschijnt. Ha
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ze 45 minuten in een op 200AC voorverwar mde
in hun stalen houders.
Het regeneratieproces maakt een maxi mum | evel

Regenereer b-koel atcafi feif ILtidfleggn{dmnign de vaat was
gewassen op een maximum temperatuur van 65A
of met de hand met neutrale en zachte produc

minuten in een oven op 100AC om het vol | edi
maandel i jks, afhankelijk van het gebrui k van
Vervang de kool stoffiltermat om de 3 jaar of

AANGEPAST GEBRUI KERSMENU
HEBedi eningspaneel kan worden aangepast aan
Voordat u deze procedure uitvoert, raden wi)]j

-Druk@waarna op het bedieningspaneel alle in
-Drukermphc(Dd% seconden | ang ingedrukt.

- Het bedieningspaneel s”meag(ientt angdevenerdeb 0t o
kni pperen waarna de procedure wordt onderbro

[}
-Druk op Ielhngeddukt; de displays van del. kookz
-Blijf Ijléngedtakt houden en druk de ene na

kookzones van rechts naar Il i nks, te beginnen
wordt ingedrukt, hoort u een akoestisch sign:
_—
2A( L T 34
1A 5 f_,) 4 A

Op het achterste displ[d'y:nveescbi@Be?rﬁ.aﬁwbesnel
-Selecteer opnieuw het display linksachter e
SLI DER om het ver mogen te selecteren en de
voeren.






